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6 settembre 2023 

 

Sostenibilità, cultura e mercati al centro di "Agrifood Future" 

L'evento al via dal 16 al 20 settembre a Salerno (ANSA) - 

SALERNO, 06 SET - Lo spazio come nuova frontiera 

dell'agricoltura, la sostenibilità come nuovo paradigma che guida il 

turismo enogastronomico, la qualità come motore dello sviluppo, 

l'innovazione e la tecnologia nel settore dell'agrifood, le sinergie tra 

letteratura, cinema e comparto alimentare: sono questi i temi 

principali che guideranno "Agrifood Future", la cinque giorni che dal 

16 al 20 settembre coinvolgerà a Salerno istituzioni, imprese ed enti 

di ricerca con l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul 

futuro dell'agroalimentare. Presentato oggi in conferenza stampa 

alla presenza di Vincenzo De Luca, presidente della Regione 

Campania, Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno, Andrea Prete, 

presidente di Unioncamere e della Camera di Commercio di Salerno 

e Alex Giordano, docente di Trasformazione Digitale e direttore 

scientifico Agrifood Future, l'evento prevede un programma 

diversificato e ricco di incontri. "Salerno - spiega Andrea Prete 

presidente Unioncamere e Camera di Commercio di Salerno - è con 

2,3 miliardi di euro la prima tra le province del centro sud per valore 
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dell'export agro alimentare. Il settore genera oltre il 10% del fatturato 

provinciale. Un dato tre volte superiore a quello nazionale. Per 

questo abbiamo pensato ad una vetrina nazionale per la città di 

Salerno sul tema dell'eccellenza agroalimentare". "Siamo felici di 

ospitare a Salerno - ha aggiunto il sindaco Vincenzo Napoli - questo 

evento così importante. La sinergia con Unioncamere ed il sostegno 

della Regione Campania ci permettono di portare alla ribalta 

nazionale la nostra città su temi cruciali per il nostro futuro. 

Agricoltura di qualità, tutela dell'ambiente, sviluppo sostenibile, 

economia circolare sono le sfide che sosteniamo quotidianamente 

per garantire la qualità della vita e l'attrazione del nostro territorio". 

Nel corso dei cinque giorni, saranno presenti rappresentanti 

istituzionali ed esperti del settore agroalimentare, tra cui il 

presidente di ICE Matteo Zoppas, il vicedirettore FAO Maurizio 

Martina, il presidente di Confagricoltura Massimiliano Giansanti, il 

presidente di Coldiretti Ettore Prandini oltre al presidente di 

Unioncamere Andrea Prete e al presidente di Promos Italia 

Giovanni Da Pozzo. (ANSA). Y8W-TOR 2023-09-06 14:16 S44 

QBXO CRO 

 

16 settembre 2023 

 

+++ ANSA: GLI APPUNTAMENTI DI OGGI +++ (ANSA) - ROMA, 

16 SET - Questi i principali appuntamenti di oggi: ++ POLITICA ++ 

SANTA SEVERA (RM) - Castello Festa di Italia Viva FOTO 

CESENATICO (FC) - Summer School di Scuola di Politiche, con E. 
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Letta e Prodi PONTIDA (BG) - Area feste ore 16.00 Evento 

organizzato dalla Lega Giovani 'Liberi e identitari, una generazione 

che non si arrende' con il vicepremier Salvini e il ministro 

dell'Istruzione Valditara FOTO LANUVIO (RM) - Cittadella del 

Rugby Inaugurazione della nuova Cittadella del Rugby, con il 

ministro dello Sport Abodi ++ ECONOMIA E FINANZA ++ ROMA 

Parco dei principi ore 10.00 'Concorrenza, mercati digitali, 

investimenti. Il ruolo guida dell'Europa', convegno internazionale 

Agcm Con il ministro per gli Affari europei Fitto ed il presidente e il 

segretario generale dell'Antitrust, Rustichelli e Stazi ++ MONDO ++ 

TEHERAN - Primo anniversario della morte di Mahsa Amini FOTO E 

VIDEO SALERNO - Ue, videomessaggio del commissario europeo 

per gli Affari economici e monetari Paolo Gentiloni all'"Agrifood 

Future" (Green Stage, Teatro Verdi ore 18.00) MONACO DI 

BAVIERA - Festival della birra dell'Oktoberfest 2023 (fino al 5 

ottobre) FOTO ALGERI - Onu, visita di Clement Voule, relatore 

speciale sui diritti alla libertà di riunione pacifica (A 28) ++ ROMA ++ 

ROMA E MILANO - A Piazza dell'Esquilino a Roma alle 14.00 

corteo per ricordare Mahsa Zhina Amini e per esprimere solidarietà 

a chi protesta in Iran; a Milano esposizione della foto di Mahsa 

Amini sulla facciata di Palazzo Marino FOTO E VIDEO ++ 

VATICANO ++ CITTÀ DEL VATICANO - Piazza San Pietro ore 9.30 

Il Papa riceve in udienza gli artisti semifinalisti del Christmas 

Contest, gara tra inediti nell'ambito del concerto di Natale in 

Vaticano FOTO CITTÀ DEL VATICANO - Piazza San Pietro ore 

11.00 Il Papa riceve in udienza gli ufficiali e i militari dell'Arma dei 
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Carabinieri FOTO ++ CULTURA E SPETTACOLI ++ VENEZIA - 

Gran Teatro La Fenice ore 20.30 Serata finale del Premio Campiello 

nella quale verrà annunciato il vincitore FOTO E VIDEO GUALDO 

TADINO (PG) - Piazza Soprammuro ore 11.00 Convegno di Articolo 

21 sulla libertà di stampa, si conclude ++ SPORT ++ SINGAPORE - 

Marina Bay ore 11.30 F1, Gp di Singapore, prove libere 3; alle 15.00 

qualifiche FOTO SPAGNA ore 12.00 Ciclismo, Vuelta, 20/ma tappa 

Manzanarre El Real - Guadarrama FOTO TORINO - Juventus 

Stadium ore 15.00 Serie A, 4/a giornata, Juventus-Lazio FOTO 

MILANO - Stadio Meazza ore 18.00 Serie A, 4/a giornata, Inter-

Milan FOTO GENOVA - Stadio Ferraris ore 20.45 Serie A, 4/a 

giornata, Genoa-Napoli FOTO ROMA - Plalazzo dello sport ore 

21.15 Europei di Volley, finale, Italia-Polonia FOTO (ANSA). RED-

SB 2023-09-16 06:30 S0A QBXB POL 

 

OGGI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 16 SET - Avvenimenti 

previsti per oggi in Campania: 1) NAPOLI - Palazzo Reale - piazza 

del Plebiscito 1 - ore 10:00 Al via la due giorni, anche on line, delle 

Giornate del Mare, a cura di Limes, quarto appuntamento "La guerra 

cambia il mare"; si apre alle 10 con inaugurazione della mostra 

cartografica "Linee d'acqua" di Laura Canali; tra gli appuntamenti 

della prima giornata; Ore 10.45 - Relazione introduttiva su "La 

guerra cambia il mare" - di Lucio Caracciolo. * Ore 11.30 - Le lezioni 

della guerra per il mare - con l'Ammiraglio Aurelio de Carolis, 

l'Ammiraglio Jean Emmanuel Roux de Luze e Michael Miklaucic. 

Modera Federico Petroni. Ore 15.00 - A che ci serve il mare - con il 
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Generale Claudio Graziano, Mario Mattioli, Riccardo Rigillo e 

Massimo Deandreis. Modera Fabrizio Maronta. *Ore 16.30 - La 

partita per i fondali: risorse sottomarine, infrastrutture energetiche, 

cavi in fibra ottica, dimensione militare - con l'Ammiraglio Vito 

Lacerenza, Fabrizio Mattana, Giuseppe Cossiga e Fabio Panunzi 

Capuano. Modera Giorgio Cuscito. *Ore 18.00 - Il mare bagna 

Napoli. L'importanza di essere Tirreno - con il presidente della 

Regione Campania Vincenzo De Luca, il sindaco di Napoli Gaetano 

Manfredi, il presidente dell'Autorità di Sistema Portuale del Mar 

Tirreno Centrale Andrea Annunziata e il consigliere della Corte dei 

Conti Paolo Peluffo. Modera Lucio Caracciolo. Si conclude il 17 

settembre 2) SALERNO - Green Stage- Teatro Verdi- ore 18:00 Al 

via "Agrifood Future", cinque giorni, in varie location, coinvolgerà 

istituzioni, imprese ed enti di ricerca con l'obiettivo di promuovere un 

confronto aperto sul futuro dell'agroalimentare; alle 18 intervengono 

Paolo Bonaretti vice presidente del Cluster Tecnologico Agrifood 

Nazionale Clan, Matteo Lorito rettore Università degli Studi di Napoli 

e Presidente della Fondazione Agritech e Nunzia De Girolamo; alle 

19.30 cerimonia inaugurale (Green Stage - Teatro Verdi - ore 19.30) 

a cui prenderanno parte Vincenzo Napoli sindaco di Salerno, Franco 

Alfieri presidente della Provincia di Salerno Francesco Russo 

prefetto di Salerno, Paolo Gentiloni Commissario Europeo per gli 

Affari Economici e Monetari (videomessaggio) e Andrea Prete 

presidente Unioncamere Conclude Vincenzo De Luca il presidente 

della Regione Campania 3) NAPOLI - Riserva- via Manzoni 308, ore 

10:00 Il coordinatore regionale di Forza Italia in Campania, Fulvio 
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Martusciello, convoca la direzione regionale del partito; all'ordine del 

giorno la campagna adesioni e l'organizzazione del Berlusconi day 

di Paestum. 4) SALERNO - Piazza Mario Ricciardi - ore 17.30 Si 

conclude Proxima la Festa Nazionale di Sinistra Italiana, ore 17.30 

presentazione del libro "L'Onda" con gli autori Fernando Argentino e 

Piero Lucia. Introduce Luigi Crucito. Alle ore 18.30 "Lavoro, redditi, 

diritti" illustrazione della proposta di legge sul salario minimo e della 

manifestazione nazionale Cgil del 7 ottobre con Franco Tavella 

segretario Spi Cgil Campania, il capogruppo in commissione lavoro 

Montecitorio Franco Mari. Alle ore 20 "Ciao Bella - Non Starò zitta", 

lettura di brani tratti da opere e interviste di Michela Murgia a cura 

de "Le Cassandre" 5) NAPOLI -Santuario Basilica del Carmine 

Maggiore - ore 16:00 Rievocazione storica per San Gennaro, con il 

corte dal Santuario Basilica del Carmine Maggiore alle ore 16 di 

sabato 16 settembre e si porterà, attraverso Piazza Mercato, Via 

Casciari al Mercato, Via Colletta, Rione Forcella, al sagrato della 

Cattedrale, Duomo di Napoli dove alle ore 17:30 ci sarà il racconto 

teatralizzato da Angelantonio Aversana, della firma del Contratto 

notarile con San Gennaro e la Città. Al termine il corteo riprenderà il 

percorso per Via Tribunali con una sosta di fronte a Castel Capuano 

dove Francesco Totaro, vicepresidente del Centro Einaudi, che 

organizza il Corteo Carlo V, farà da "anfitrione" nel prosieguo della 

manifestazione fino a Piazza Mercato intorno alle ore 18:30 per 

rievocare il Trionfo di Carlo V che entrò a Napoli nel 1535. 6) 

NAPOLI - Sala Litza Cittanova Valenzi -Fondazion 
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16 settembre 2023 

 

Il 54% delle imprese agroalimentari investirà nel green Previsioni ad 

Agrifood Future per il '24. Tecnologie 4.0 per 32% (ANSA) - 

SALERNO, 16 SET - Innovazione digitale e transizione green: sono 

questi i principali trend sui quali si muove l'industria agroalimentare 

del prossimo futuro. È quanto emerge dall'indagine dell'Istituto 

Tagliacarne - Unioncamere e Centro Studi Rural Hack, fulcro della 

prima giornata di Agrifood Future. Secondo la ricerca, tra il 2022 e il 

2024 il 54% delle imprese agroalimentari sosterrà investimenti 

green: una percentuale più alta rispetto alla media del totale dei 

settori, pari al 51%. Le aziende invece che adotteranno tecnologie 

4.0 entro il prossimo anno sono il 32% di quelle attive nel settore 

agroalimentare. Da questi dati prende avvio la kermesse 

salernitana, una cinque giorni che fino a mercoledì 20 settembre 

coinvolgerà istituzioni, imprese ed enti di ricerca con l'obiettivo di 

promuovere un confronto aperto sul futuro del settore 

agroalimentare. Un comparto che in Italia, secondo i dati di 

Unioncamere, a giugno 2023 contava 760.673 imprese. (ANSA). 

Y1W-TOR 2023-09-16 13:30 S04 QBJA ECO 

 

Unioncamere, mantenere leadership nazionale nell'agroalimentare 

Prete, andremo a fare un'analisi su tutta la filiera (ANSA) - 

SALERNO, 16 SET - "La filiera alimentare è molto importante per 

l'Italia, anche perché noi siamo leader nel mondo della qualità. 

L'Italia è il Paese del bello e del buono e dobbiamo mantenere 
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questa leadership che ci viene riconosciuta". Lo ha detto Andrea 

Prete, presidente di Unioncamere, a margine della cerimonia 

inaugurale di Agrifood Future, la cinque giorni organizzata a Salerno 

per promuovere un confronto sul futuro del settore agroalimentare. 

"C'è un'analisi che andremo a fare su tutta la filiera, dal campo al 

consumatore e, poi, dobbiamo tenere conto di tutti i cambiamenti. 

Bisogna lavorare sulla sostenibilità. Pensiamo che l'agricoltura 

consuma il 70% dell'acqua del mondo. E lavorarci anche per il 

consumo del suolo e soprattutto perché dobbiamo guardare 

all'efficientamento energetico, incentivando la produzione di 

rinnovabili. Tutto questo a favore dell'agricoltura - ha spiegato - Poi, 

c'è il tema dell'innovazione. Oggi l'agricoltura non si fa più con la 

sensazione del contadino, che stimava per la sua esperienza cosa 

fare. Oggi, si utilizzano i droni, i satelliti, le sonde e anche 

l'intelligenza artificiale potrà dare un supporto. Poi c'è il tema 

dell'internazionalizzazione. Abbiamo in Italia una produzione e un 

export notevoli, oltre 60 miliardi di prodotti alimentari italiani nel 

mondo. Però, sono 120 miliardi i prodotti venduti nel mondo, 

spacciati per italiani ma che italiani non sono. Bisogna far sì che si 

combatta questo fenomeno dell'italian sounding, cercando di fare, in 

ogni nazione, un'azione di convincimento, di comunicazione che 

faccia capire la differenza tra un'etichetta che richiama l'Italia e un 

prodotto realmente italiano". In chiusura Prete ha evidenziato il tema 

degli sprechi di cibo: "Ogni anno un miliardo e 300 milioni di 

tonnellate di cibo sono sprecate. E in un pianeta dove purtroppo ci 

sono ancora aree dove il problema della fame non è stato ancora 
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risolto, lo spreco è insostenibile". (ANSA). Y1W-SS 2023-09-16 

20:36 S0B QBXB CRO 

 

Pnrr: Gentiloni, è un'occasione unica per l'economia italiana 

Servono forti investimenti nell'innovazione e nella formazione 

(ANSA) - SALERNO, 16 SET - "L'Italia conta il maggior numero di 

prodotti agroalimentari a denominazione di origine e indicazione 

geografica, protetti e riconosciuti dall'Unione europea. Un primato di 

qualità dei prodotti italiani che va difeso da frodi, quella più 

frequente è il cosiddetto italian sounding". Così il commissario 

europeo all'Economia, Paolo Gentiloni in un video messaggio inviato 

per la cerimonia inaugurale di Agrifood Future a Salerno. 

"L'agricoltura, i prodotti di qualità delle varie filiere agricole e 

alimentari, rappresentano una parte importante del modello sociale 

europeo che deve continuare ad avere un forte pilastro industriale e 

produttivo all'insegna della sostenibilità. La sfida a mio avviso è 

coniugare il rispetto delle tradizioni con l'apertura al futuro. La 

transizione ecologica, le nuove tecnologie, possono aprire nuove 

opportunità di sviluppo. Questi obiettivi - ha aggiunto Gentiloni - 

richiedono indubbiamente forti investimenti nell'innovazione e nella 

formazione. E in questo senso il Pnrr è un'occasione unica per 

l'economia italiana e il comparto agricolo non fa eccezione. Tra gli 

investimenti previsti nel settore ci sono circa 3 miliardi per la 

meccanizzazione e la gestione delle risorse idriche". (ANSA). Y1W-

SS 2023-09-16 21:01 S0B QBXB CRO 
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Agricoltura: Gentiloni, ripensare alla modalità di produzione Europa 

sta portando avanti lotta contro riscaldamento climatico (ANSA) - 

SALERNO, 16 SET - "La lotta contro il riscaldamento climatico che 

l'Europa sta portando avanti con il Green Deal spinge a un 

ripensamento delle modalità di produzione, di trasporto, di 

imballaggio e di consumo. Le nuove tecnologie stanno trovando 

sempre maggiore applicazione". Lo ha detto il commissario europeo 

all'Economia, Paolo Gentiloni con un video messaggio inviato per la 

cerimonia inaugurale di Agrifood Future, la cinque giorni organizzata 

a Salerno da Camera di Commercio ed Unioncamere per 

promuovere un confronto sul futuro del settore agroalimentare. 

"L'invasione russa in Ucraina ha evidenziato la fragilità della 

sicurezza alimentare mondiale - ha aggiunto Gentiloni - E sullo 

sfondo proiezioni demografiche che vedono la popolazione 

mondiale raggiungere i 10 miliardi entro metà del secolo con tutto 

ciò che questo comporta in termini di risorse e necessità di 

produzione. E allora ragionare, dibattere sulle sfide e le opportunità 

di questi macro sviluppi per il settore agroalimentare è fondamentale 

qui in Italia. Parliamo di uno dei comparti di traino dell'economia 

nazionale con un'incidenza sul Pil che supera il 10% se si considera 

l'intera filiera. L'anno scorso le esportazioni hanno raggiunto la cifra 

record di 61 miliardi, il 15% in più rispetto al 2021. Il Sud e la 

provincia di Salerno in particolare si stanno distinguendo in positivo. 

È un'eccellenza nazionale che l'Unione Europea aiuta a a tutelare". 

(ANSA). Y1W-SS 2023-09-16 21:01 S0B QBXB CRO 
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17 settembre 2023 

 

OGGI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 17 SET - Avvenimenti 

previsti per oggi in Campania: 1) NAPOLI - Palazzo Reale - piazza 

del Plebiscito 1 - ore 10:00 Si conclude la due giorni, anche on line, 

delle Giornate del Mare, a cura di Limes, quarto appuntamento "La 

guerra cambia il mare"; Ore 10.00 - Una strategia per il Medioceano 

- conversazione tra Lucio Caracciolo e l'Ammiraglio Enrico 

Credendino, Capo di Stato Maggiore della Marina Militare. Ore 

10.45 - Migrazioni: l'importanza dello Stretto di Sicilia - con 

l'Ammiraglio Sergio Liardo, Kader Abderrahim, Roberto Tottoli, 

Maurizio De Giovanni. Modera Germano Dottori. Ore 12.00 - A che 

serve la Nato - con Daniele Santoro, Olivier Kempf, Michael 

Miklaucic e Orietta Moscatelli. Modera Lucio Caracciolo. 2) 

SALERNO - Teatro Verdi - ore 10:00 Prosegue "Agrifood Future", la 

cinque giorni, coinvolgerà istituzioni, imprese ed enti di ricerca con 

l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul futuro 

dell'agroalimentare; dalle ore10 si apre con l'incontro su "Creators 

factory roadshow food, influencer e conoscenza" intervengono Piero 

Armenti imprenditore/influencer, Giovanni Cavaliere 

imprenditore/digital strategist, Vincenzo Falcone - imprenditore/food 

influencer, Gino Sorbillo imprenditore/food influencer. ; Green Stage 

- ore 18.00 conduce Nunzia De Girolamo presentazione del 

rapporto "turismo enogastronomico e sostenibilità" (2023) a cura di 

Roberta Garibaldi - Presidente Associazione Italiana Turismo 

Enogastronomico/OCSE; ore 18.45 Nunzia De Girolamo intervista 
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Massimiliano Giansanti - Presidente Confagricoltura ore 19.15; 

AGRICOLTURA, CIBO, MERCATI E LA GRAMMATICA DELLA 

SOSTENIBILITÀ intervengono Alessandro Albanese - Presidente 

Camera di Commercio Palermo/Enna e Pres. Agroqualità Gian 

Paolo Cesaretti - Presidente Fondazione Simone Cesaretti e 

Coordinatore gruppo; ore 20.00 Nunzia de girolamo intervista 

alfonso e livia iaccarino premio alla carriera "don alfonso 1890" Sarà 

riconosciuto un premio per i primi 50 anni del ristorante DON 

ALFONSO 1980. Alfonso e Livia Iaccarino. Si conclude il 20 

settembre 3) NAPOLI - Riviera di Chaia 202 - ore 10:00 Più bici più 

felici" per incentivare l'uso della bicicletta: genitori e figli in bici per 

apprezzare il piacere di un mezzo di trasporto che tutela l'ambiente 

e aiuta la salute favorendo l'attività fisica: passeggiata in bici che 

prevede, tra l'altro, il passaggio sulla pista ciclabile di via Caracciolo 

e l'attraversamento di piazza del Plebiscito. L'iniziativa "Più bici più 

felici", organizzata dal comitato ambientalista Terra Dea 4) NAPOLI 

- porto - stazione Marittima - ore 10 Cacciatorpediniere della Marina 

Militare Caio Duilio in sosta nel porto di Napoli, aperto alle visite a 

bordo in favore della popolazione nei seguenti orari: mattina: dalle 

ore 10.00 alle ore 12.00; - pomeriggio: dalle ore 15.00 alle ore 

18.00. 5) POZZUOLI (Napoli) - piazzale dell'Accademia aeronautica 

- ore 8:30 Nell'ambito degli eventi pianificati per festeggiare i primi 

100 anni della costituzione dell'Aeronautica Militare, corsa 

competitiva di circa 10 Km con partenza dal Piazzale 

dell'Accademia Aeronautica e si svilupperà su un percorso cittadino 

con arrivo previsto alla Darsena di Pozzuoli (Largo San Paolo), 
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attraversando i luoghi e monumenti puteolani più importanti, al fine 

di suggellare ancora di più i legami con il territorio. 6) LACCO 

AMENO (Napoli) - Regina Isabella - Al via la tre giorni Ischia safari 

2023 cucina e solidarietà Si parte come di consueto con la charity 

dinner, la cena benefica di gala all'Albergo della Regina Isabella, 

dove vari chef stellati (tra cui Bobo Cerea, Francesco Sposito ed il 

maestro pizzaiolo Francesco Martucci) collaboreranno alla 

creazione di un menù esclusivo per un evento socialmente utile. Si 

conclude il 19 settembre 7) MERCOGLIANO (Avellino) - viale San 

Modestino - ore 9:00 Nona 'Camminata Rosa' da Mercogliano ad 

Avellino, organizzata dai volontari delle associazioni Amdos e Amos 

e senologo Carlo Iannace, primario della Breast Unit dell'azienda 

ospedaliera "San Giuseppe Moscati" di Avellino. Alle ore 12 

 

DOMANI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 17 SET - Avvenimenti 

previsti per domani in Campania: 1) NAPOLI - Sala Giunta, Palazzo 

San Giacomo - ore 11:00 Il sindaco di Napoli, Gaetano Manfredi 

riceve il presidente del Rotary International Gordon R. McInnaly. 

McInnaly sarà accompagnato dal Governatore del Rotary Distretto 

2101 della Campania, Ugo Oliviero. L'incontro rientra in una serie di 

iniziative promosse dal Distretto 2101, in programma fino a martedì 

prossimo 2) CASAVATORE (Napoli) - via Giambattista Vico - ore 

16:30 Cerimonia d' intitolazione della villa comunale alla memoria 

del giovane Giuseppe Di Matteo, vittima di mafia. La cerimonia sarà 

presieduta dal sindaco Luigi Maglione e dall'assessore alla Cultura, 

Elsa Picaro. All'evento interverranno don Maurizio Patriciello, 
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parroco della chiesa di San Paolo Apostolo di Caivano, e don 

Carmine Caponetto, parroco della chiesa di San Giovanni Battista di 

Casavatore. La manifestazione prevede lo scoprimento della targa 

di intitolazione, l'apertura di un momento di confronto sul tema della 

legalità con i partecipanti, i saluti istituzionali. Alla cerimonia sarà 

presente anche il giornalista Domenico Rubio, sotto scorta per le 

minacce ricevute dalla camorra. Al termine, l'associazione culturale 

"Abruzzo Grandi Eventi" eseguirà uno spettacolo con artisti di 

strada, trampolieri, animazione con mascotte e micro magia. 

L'iniziativa è inserita nel cartellone degli eventi della Città 

metropolitana di Napoli. 3) NAPOLI - Foyer dell'Auditorium Rai- via 

Marconi - ore 11:00 Conferenza stampa di presentazione di 

Agrodoc. Intervengono Antonio Parlati direttore Cptv Rai Campania, 

Giovanni Celsi responsabile promozione Rai Italia, Michele 

Strianese sindaco San Valentino Torio, Francesco Comunale 

produttore Highlights e il cantante Gigi Finizio - Cantante 4) NAPOLI 

- Hotel Royal Continental - ore 17:00 Il presidente del Rotary 

International Gordon R. McInnaly. McInnaly accompagnato dal 

Governatore del Rotary Distretto 2101 della Campania, Ugo Oliviero 

incontrerà tutti i Club e i loro soci del Distretto 2101 (74 Club Rotary, 

49 Club Rotaract e alle 18 Club Interact), per esporre il suo 

programma ed i suoi obiettivi. 5) NAPOLI - Chiesa di san Giorgio a 

Forcella - ore 17:00 Iniziano i riti Solenni per la festività di San 

Gennaro, Patrono di Napoli e della Campania. Quest'anno l'olio 

verrà offerto dai donatori di sangue, organizzati dall'Asl Napoli 1, 

diretta da Ciro Verdoliva. Alle ore 17.00 nella con una breve Liturgia 
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della Parola avrà inizio il corteo aperto dalla fanfara dei Carabinieri, 

seguito dai dirigenti dell'Asl e dai donatori di sangue e dai membri 

del Comitato Diocesano San Gennaro. Alle ore 18.00, in Cattedrale, 

avrà luogo il Rito Vigiliare con la Celebrazione dei primi vespri, 

presieduti dell'Arcivescovo Metropolita di Napoli, don Mimmo 

Battaglia. Alla processione introitale prenderanno parte, oltre i 

canonici del Capitolo Metropolitano e i Prelati della Cappella del 

Tesoro di San Gennaro, una delegazione del Comitato, con il 

presidente Carmineantonio Esposito, e i tedofori delle "staffette della 

fede", promosse dal Centro Sportivo Italiano. Nel corso della 

celebrazione l'Arcivescovo consegnerà alla comunità diocesana il 

Messaggio per il nuovo anno e l'agenda pastorale. Prima della 

conclusione, si procederà all'accensione della lampada votiva posta, 

nella Cripta, davanti alle Reliquie di San Gennaro. 6) SALERNO - 

Teatro Verdi - ore 10:00 Prosegue Agrifood Future; "Il centro 

nazionale agritech: le nuove soluzioni tecnologiche per l'agricoltura 

del futuro" Introduzione Danilo Ercolini direttore scientifico 

Fondazione Agritech; ripresa incontri alle ore 16:30 al Teatro Verdi - 

Seminario "Trasformati gli scenari evolutivi della Grande 

Distribuzione nazionale ed internazionale" a cura di Andrea 

Meneghini - Direttore Editoriale Co-Founder GDONews; Green 

Stage - ore 18.00 apre e conduce Barbara Carfagna Mercati globali 

e Agrifood: usare il brand italia per diffondere la qualità. 

intervengono Giovanni Da Pozzo presidente Promos Italia, Mario 

Pozza presidente Assocamerestero 
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17 settembre 2023 

 

DOMANI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 17 SET - Avvenimenti 

previsti per domani in Campania: 1) NAPOLI - Sala Giunta, Palazzo 

San Giacomo - ore 11:00 Il sindaco di Napoli, Gaetano Manfredi 

riceve il presidente del Rotary International Gordon R. McInnaly. 

McInnaly sarà accompagnato dal Governatore del Rotary Distretto 

2101 della Campania, Ugo Oliviero. L'incontro rientra in una serie di 

iniziative promosse dal Distretto 2101, in programma fino a martedì 

prossimo 2) CASAVATORE (Napoli) - via Giambattista Vico - ore 

16:30 Cerimonia d' intitolazione della villa comunale alla memoria 

del giovane Giuseppe Di Matteo, vittima di mafia. La cerimonia sarà 

presieduta dal sindaco Luigi Maglione e dall'assessore alla Cultura, 

Elsa Picaro. All'evento interverranno don Maurizio Patriciello, 

parroco della chiesa di San Paolo Apostolo di Caivano, e don 

Carmine Caponetto, parroco della chiesa di San Giovanni Battista di 

Casavatore. La manifestazione prevede lo scoprimento della targa 

di intitolazione, l'apertura di un momento di confronto sul tema della 

legalità con i partecipanti, i saluti istituzionali. Alla cerimonia sarà 

presente anche il giornalista Domenico Rubio, sotto scorta per le 

minacce ricevute dalla camorra. Al termine, l'associazione culturale 

"Abruzzo Grandi Eventi" eseguirà uno spettacolo con artisti di 

strada, trampolieri, animazione con mascotte e micro magia. 

L'iniziativa è inserita nel cartellone degli eventi della Città 

metropolitana di Napoli. 3) NAPOLI - Foyer dell'Auditorium Rai- via 

Marconi - ore 11:00 Conferenza stampa di presentazione di 
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Agrodoc. Intervengono Antonio Parlati direttore Cptv Rai Campania, 

Giovanni Celsi responsabile promozione Rai Italia, Michele 

Strianese sindaco San Valentino Torio, Francesco Comunale 

produttore Highlights e il cantante Gigi Finizio - Cantante 4) NAPOLI 

- Hotel Royal Continental - ore 17:00 Il presidente del Rotary 

International Gordon R. McInnaly. McInnaly accompagnato dal 

Governatore del Rotary Distretto 2101 della Campania, Ugo Oliviero 

incontrerà tutti i Club e i loro soci del Distretto 2101 (74 Club Rotary, 

49 Club Rotaract e alle 18 Club Interact), per esporre il suo 

programma ed i suoi obiettivi. 5) NAPOLI - Chiesa di san Giorgio a 

Forcella - ore 17:00 Iniziano i riti Solenni per la festività di San 

Gennaro, Patrono di Napoli e della Campania. Quest'anno l'olio 

verrà offerto dai donatori di sangue, organizzati dall'Asl Napoli 1, 

diretta da Ciro Verdoliva. Alle ore 17.00 nella con una breve Liturgia 

della Parola avrà inizio il corteo aperto dalla fanfara dei Carabinieri, 

seguito dai dirigenti dell'Asl e dai donatori di sangue e dai membri 

del Comitato Diocesano San Gennaro. Alle ore 18.00, in Cattedrale, 

avrà luogo il Rito Vigiliare con la Celebrazione dei primi vespri, 

presieduti dell'Arcivescovo Metropolita di Napoli, don Mimmo 

Battaglia. Alla processione introitale prenderanno parte, oltre i 

canonici del Capitolo Metropolitano e i Prelati della Cappella del 

Tesoro di San Gennaro, una delegazione del Comitato, con il 

presidente Carmineantonio Esposito, e i tedofori delle "staffette della 

fede", promosse dal Centro Sportivo Italiano. Nel corso della 

celebrazione l'Arcivescovo consegnerà alla comunità diocesana il 

Messaggio per il nuovo anno e l'agenda pastorale. Prima della 
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conclusione, si procederà all'accensione della lampada votiva posta, 

nella Cripta, davanti alle Reliquie di San Gennaro. 6) SALERNO - 

Teatro Verdi - ore 10:00 Prosegue Agrifood Future; "Il centro 

nazionale agritech: le nuove soluzioni tecnologiche per l'agricoltura 

del futuro" Introduzione Danilo Ercolini direttore scientifico 

Fondazione Agritech; ripresa incontri alle ore 16:30 al Teatro Verdi - 

Seminario "Trasformati gli scenari evolutivi della Grande 

Distribuzione nazionale ed internazionale" a cura di Andrea 

Meneghini - Direttore Editoriale Co-Founder GDONews; Green 

Stage - ore 18.00 apre e conduce Barbara Carfagna Mercati globali 

e Agrifood: usare il brand italia per diffondere la qualità. 

intervengono Giovanni Da Pozzo presidente Promos Italia, Mario 

Pozza presidente Assocamerestero 

 

18 settembre 2023 

 

A ristoratori "Don Alfonso 1890" assegnato premio alla carriera 

Presidente Unioncamera premia coniugi Alfonso e Livia Iaccarino 

(ANSA) - ROMA, 18 SET - A Don Alfonso 1890, a Sant'Agata sui Due 

Golfi (Napoli), viene assegnato il premio alla carriera per i primi 50 

anni del ristorante-icona dell'ospitalità e della Dieta mediterranea. Il 

premio, nel contesto di "Agrifood Future", la cinque giorni organizzata 

da Unioncamere e dalla Camera di Commercio di Salerno per 

discutere sul futuro del settore dell'agroindustria, è stato conferito dal 

presidente nazionale di Unioncamere Andrea Prete ai coniugi Alfonso 

e Livia Iaccarino, "per aver diffuso - si legge nelle motivazioni - la 
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cultura dell'alimentazione mediterranea in tutto il mondo e per aver 

rilanciato il territorio campano quale hub alimentare a livello 

internazionale, contribuendo allo sviluppo di tutto il sistema 

imprenditoriale. Grazie al lavoro di tutta la famiglia Iaccarino, pionieri 

della valorizzazione della biodiversità in tavola e attenti alla salute del 

pianeta e dei consumatori, grandi passi avanti sono stati fatti." Il Don 

Alfonso 1890 - primo ristorante del Sud Italia a ottenere tre stelle 

Michelin - è stato un pioniere sul piano dell'attenzione e della cura per 

l'ambiente fin dall'apertura del ristorante, nel 1973, quando Livia ed 

Alfonso Iaccarino portavano cartoni e bottiglie di vetro nei centri di 

raccolta differenziata. Nel 1990 Livia ed Alfonso decisero di 

acquistare quella che oggi è nota come "Le Peracciole": sette ettari 

di terreno immersi nel bellissimo scenario di Punta Campanella, uno 

dei luoghi più suggestivi della Penisola Sorrentina di fronte a Capri 

dove si coltivano le materie prime alla base dei piatti proposti nel 

ristorante. Le buone pratiche sostenibili e gli obiettivi raggiunti dal Don 

Alfonso 1890 hanno permesso al ristorante di prendere la Stella 

Verde Michelin nella sua prima edizione. "Per noi la sostenibilità è un 

valore imprescindibile. Però non significa solo conservazione della 

natura e protezione dell'ambiente, essenziali sono anche 

management, che punta ad avere un'organizzazione con risorse 

finanziarie e personale qualificato; l'area socio-economica che si 

concentra sulla forza lavoro locale; e la sostenibilità culturale che 

promuove il paesaggio e i prodotti autentici" spiega Iaccarino. In ogni 

piatto. oltre a utilizzare prodotti di stagione del territorio, limitando così 

le emissioni di CO2 dovute ai trasporti, Alfonso e il figlio chef Ernesto 
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Iaccarino si impegnano anche nella selezione di ricette che evitano la 

produzione di rifiuti. L'80% delle materie prime utilizzate in cucina 

proviene da fornitori locali e dai monti dell'Irpinia, con i quali è stata 

condivisa la scelta sostenibile adottata, stringendo accordi che 

prevedono l'eliminazione, laddove possibile, di imballaggi usa e getta 

a favore di contenitori riutilizzabili. Questa semplice azione evita ogni 

anno l'utilizzo di circa 200 sacchetti di plastica. L'attività rimarrà 

chiusa fino alla primavera 2024 e questo anno sarà interamente 

dedicato alla ristrutturazione radicale dell'azienda nell'ottica della 

sostenibilità a 360° "Zero emissioni", "Zero waste" e "Gestione delle 

acque" sono tre obiettivi portanti su cui si basa il progetto. (ANSA). 

MON 2023-09-18 15:17 S04 QBJA CRO 
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18 settembre 2023 

 

 

ADN0509 7 ECO 0 ADN ECO NAZ TURISMO: ENOGASTRONOMIA 

E' LEVA STRATEGICA DI SOSTENIBILITA' MA SERVE REGIA = 

Roma, 18 set. (Adnkronos) - Il turismo enogastronomico è una leva 

strategica di sostenibilità. Contribuisce ad accrescere l'attrattività 

della destinazione e la reputazione delle produzioni locali, crea 

ricchezza diffusa e nuove opportunità per le filiere del turismo e 

dell'agricoltura, sostiene processi di riscoperta, tutela e 

valorizzazione del patrimonio enogastronomico, aumenta la qualità e 

la sicurezza del cibo favorendo un approccio carbon neutral. Questo 

in teoria… nella pratica, qual è il grado di sostenibilità raggiunto 

dall'attività turistica legata al cibo? Il Rapporto Turismo 

Enogastronomico e Sostenibilità, a cura di Roberta Garibaldi, con i 

contributi dei maggiori esperti nazionali ed internazionali ed il 

supporto di Unioncamere e Rete Valpantena, è stato presentato a 

Salerno all'evento Agrifood Future. ''Il Rapporto evidenzia da una 

parte il cambiamento della domanda, con un consumatore sempre 

più orientato verso una condotta sostenibile che porta a scelte precise 

di destinazione, attività svolte e conseguenze socio-ambientali'', 

afferma Roberta Garibaldi. ''E, dall'altra, la necessità di un cambio di 
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passo a livello di visione strategica dell'offerta. Si avverte il bisogno 

di azioni politiche in grado di gestire i flussi in modo più sostenibile, 

rilanciare in ottica green e social le economie del cibo dalla 

produzione al consumo, ... In sostanza, passare all'azione''. Nella 

scelta della meta la sostenibilità è focal point. Comunicare la 

sostenibilità per creare valore per il turista. È tempo per le imprese di 

passare all'azione. L'interesse dei turisti c'è, sta alle imprese 

adoperarsi per soddisfare questa esigenza e trasformarla in valore 

aggiunto. (Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 18-SET-23 13:14 

 

19 settembre 2023 

 

ADN1262 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: THEFORK, LA CUCINA 

ITALIANA E' TRA LE PIU' PRENOTATE IN EUROPA = Roma, 19 

set. (Adnkronos) - La pizza è in assoluto il piatto più ricercato online 

in Francia, mentre in Spagna e Regno Unito nella top 5 ci sono sia 

pizza che pasta. La cucina italiana, invece, si piazza al secondo posto 

come categoria preferita dagli utenti in Francia e Regno Unito, quarta 

in Spagna: sono questi i dati che emergono da ''Ristorazione in Italia: 

abitudini, trend e Paesi a confronto'', la ricerca curata da TheFork e 

fulcro della quarta giornata di Agrifood Future, la kermesse 

salernitana che fino a mercoledì 20 settembre coinvolgerà istituzioni, 

imprese ed enti di ricerca con l'obiettivo di promuovere un confronto 

aperto sul futuro del settore agroalimentare. E se a livello 

internazionale la cucina italiana vince ancora, anche nella Penisola 

continua ad essere scelta da tantissimi consumatori: da gennaio ad 
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agosto 2023, il 26% delle prenotazioni è stata verso ristoranti insider, 

percentuale più alta rispetto alla Francia (23%) e alla Spagna (14%). 

Il weekend resta il momento preferito per andare a mangiare fuori, 

con il sabato che in Italia nell'ultimo semestre ha raccolto il 27% delle 

prenotazioni online. (Sec-Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 19-SET-

23 18:37 
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6 settembre 2023 

 

AGI0264 3 POL 0 R01 / Governo: V.De Luca, sta facendo crescere 

ostacoli burocrazia = (AGI) - Salerno, 6 set. - "La burocrazia e' uno 

degli ostacoli di fondo che ha l'Italia. E questi ostacoli stanno 

crescendo perche' il Governo sta facendo delle cose demenziali. 

Cioe' sta centralizzando tutto a Roma". A dirlo e' il presidente della 

Regione Campania, Vincenzo De Luca, che, a margine della 

conferenza stampa di presentazione a Salerno dell'evento 'Agrifood 

Future - Sostenibilita', cultura e mercati' promosso da Unioncamere, 

torna ad attaccare l'Esecutivo. " I nostri amici al Governo - sostiene 

il 'governatore' campano - sono convinti che piu' portano a Roma 

risorse e poteri, piu' prendono voti. Non hanno capito che, cosi', 

andranno a sbattere contro un muro di cemento armato". "Questo - 

ribadisce - sta avvenendo per i fondi sviluppo e coesione, da un 

anno sono bloccati venti miliardi destinati al Sud, e adesso stanno 

preparando un'altra cosa demenziale, cioe' vogliono fare un'unica 

zona economica speciale, un'unica Zes, pero' controllata da Roma". 

"Provate a immaginare - aggiunge - centinaia di industrie che si 

vogliono installare nell'area meridionale che devono mandare le 

pratiche a Roma. L'Italia e' morta in queste condizioni. Pero', 

avranno modo di rendersene conto". Da qui, la necessita', piu' volte 

invocata dall'ex sindaco di Salerno, di una sburocratizzazione che 
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"e' uno dei temi decisivi anche per lo sviluppo dell'economia e per la 

creazione di lavoro". "Se continuiamo a metterci tre anni per avere 

un parere ambientale, l'Italia e' morta. Stanno facendo di tutto per 

riportare l'Italia indietro di dieci anni", conclude De Luca. 

(AGI)Sa2/Lil 061244 SET 23 

 

16 settembre 2023 

 

AGI0550 3 ECO 0 R01 / Agroalimentare: al via a Salerno 'Agrifood 

Future' = (AGI) - Salerno, 16 set. - Al via, oggi a Salerno, Agrifood 

Future, la cinque giorni promossa da Unioncamere e Camera di 

Commercio di Salerno che coinvolge istituzioni, imprese ed enti di 

ricerca con l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul futuro 

del settore agroalimentare. Un comparto che, in Italia, secondo i dati 

di Unioncamere, a giugno 2023 contava 760.673 imprese. Fulcro 

della prima giornata, l'indagine dell'Istituto Tagliacarne - 

Unioncamere e Centro Studi Rural Hack, da cui emerge come 

innovazione digitale e transizione green siano i principali trend sui 

quali si muove l'industria agroalimentare del prossimo futuro. 

Secondo la ricerca, tra il 2022 e il 2024, il 54% delle imprese 

agroalimentari sosterra' investimenti green. Una percentuale, viene 

fatto notare, piu' alta rispetto alla media del totale dei settori, pari al 

51%. Le aziende che adotteranno tecnologie 4.0 entro il prossimo 

anno sono il 32% di quelle attive nel settore agroalimentare. 

(AGI)Sa2/Ari (Segue) 162140 SET 23 
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AGI0551 3 ECO 0 R01 / Agroalimentare: al via a Salerno 'Agrifood 

Future' (2)= (AGI) - Salerno, 16 set. - Con il sistema alimentare che 

sta subendo grandi trasformazioni, "c'e' un'analisi che andremo a 

fare su tutta la filiera, dal campo al consumatore", anticipa, a 

margine della cerimonia inaugurale, il presidente di Unioncamere e 

della Camera di Commercio di Salerno, Andrea Prete, ricordando 

che "abbiamo, in Italia, una produzione e un export notevoli, oltre 60 

miliardi di prodotti alimentari italiani nel mondo". Tanti i temi che si 

affronteranno nel corso di Agrifood Future, la cui direzione 

scientifica e' affidata ad Alex Giordano, docente di trasformazione 

digitale all'universita' Federico II di Napoli e pioniere dell'agritech in 

Italia. Tra questi, l'agricoltura nello spazio, la sostenibilita' quale 

paradigma del turismo enogastronomico e l'innovazione tecnologica. 

La manifestazione vedra' la partecipazione, tra gli altri, di Maurizio 

Martina, vicepresidente Fao, Massimiliano Giansanti, presidente di 

Confagricoltura, Ettore Prandini, presidente di Coldiretti, Giovanni 

Da Pozzo, presidente di Promos Italia, e Roberta Garibaldi, 

presidente dell'Associazione Italiana Turismo Enogastronomico e 

vicepresidente dell'Ocse comitato turismo, che presentera' la nuova 

edizione del Rapporto Turismo Enogastronomico e Sostenibilita'. 

Inoltre, dopo il Rapporto Agrifood Future sara' presentato 

"Ristorazione in Italia: abitudini, trend e Paesi a confronto", a cura di 

The Fork, e poi anche un'analisi sulle tendenze di ricerca 

dell'agroalimentare a cura di Google. (AGI)Sa2/Ari 162140 SET 23 

AGI0555 3 ECO 0 R01 / Agroalimentare: Gentiloni,e' comparto 

traino economia nazionale = (AGI) - Salerno, 16 set. - "Il sistema del 
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cibo e' uno dei principali motori di cambiamento dell'ecosistema del 

mondo. Circa la meta' degli obiettivi di sviluppo sostenibile delle 

Nazioni Unite sono direttamente o indirettamente interessati dai 

cambiamenti nel settore del cibo". Lo dice, in un videomessaggio in 

occasione di Agrifood Future a Salerno, il commissario europeo 

all'Economia, Paolo Gentiloni. "E non c'e' dubbio - aggiunge - che, 

negli ultimi anni, l'agroalimentare ha attraversato cambiamenti 

profondi. La lotta contro il riscaldamento climatico che l'Europa sta 

portando avanti con il green deal spinge a un ripensamento delle 

modalita' di produzione, di trasporto, di imballaggio e di consumo. 

Le nuove tecnologie stanno trovando sempre maggiore 

applicazione". "L'invasione russa in Ucraina - prosegue l'ex 

presidente del Consiglio - ha evidenziato la fragilita' della sicurezza 

alimentare mondiale. E, sullo sfondo, proiezioni demografiche che 

vedono la popolazione mondiale raggiungere i 10 miliardi entro 

meta' del secolo con tutto cio' che questo comporta in termini di 

risorse e necessita' di produzione. E, allora, ragionare, dibattere 

sulle sfide e le opportunita' di questi macro sviluppi per il settore 

agroalimentare e' fondamentale qui in Italia". "Parliamo di uno dei 

comparti di traino dell'economia nazionale con un'incidenza sul Pil 

che supera il 10% se si considera l'intera filiera. L'anno scorso le 

esportazioni hanno raggiunto la cifra record di 61 miliardi, 15% in 

piu' rispetto al 2021. Il Sud e la provincia di Salerno in particolare si 

stanno distinguendo in positivo. E' un'eccellenza nazionale che 

l'Unione europea aiuta a tutelare", conclude Gentiloni. (AGI)Sa2/Ari 

162150 SET 23 
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AGI0563 3 ECO 0 R01 / Agroalimentare: Gentiloni,Pnrr occasione 

unica anche per settore = (AGI) - Salerno, 16 set. - "L'Italia conta il 

maggior numero di prodotti agroalimentari a denominazione di 

origine e a indicazione geografica, protetti e riconosciuti dall'Unione 

europea. Un primato di qualita' dei prodotti italiani che va difeso da 

frodi, da quella piu' frequente, il cosiddetto italian sounding". A dirlo, 

in un videomessaggio inviato in occasione di Agrifood Future a 

Salerno, il commissario europeo all'Economia, Paolo Gentiloni. 

"L'agricoltura, i prodotti di qualita' delle varie filiere agricole e 

alimentari - aggiunge - rappresentano una parte importante del 

modello sociale europeo che deve continuare ad avere un forte 

pilastro industriale e produttivo all'insegna della sostenibilita'. La 

sfida, a mio avviso, e' quella di coniugare il rispetto delle tradizioni 

con l'apertura al futuro. La transizione ecologica, le nuove 

tecnologie, possono aprire nuove opportunita' di sviluppo". "Questi 

obiettivi richiedono, indubbiamente, forti investimenti 

nell'innovazione e nella formazione. E, in questo senso, il Pnrr e' 

un'occasione unica per l'economia italiana e il comparto agricolo 

non fa eccezione. Tra gli investimenti previsti nel settore ci sono 

circa 3 miliardi per la meccanizzazione e la gestione delle risorse 

idriche", conclude Gentiloni. (AGI)Sa2/Ari 162208 SET 23 

 

17 settembre 2023 

 

AGI0462 3 ECO 0 R01 / Agricoltura: Giansanti, tre effetti negativi da 

rialzo tassi = (AGI) - Salerno, 17 set. - Dal rialzo dei tassi "L'effetto e' 
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negativo ai massimi" per l'agricoltura: lo ha affermato il presidente di 

Confagricoltura, Massimiliano Giansanti, a margine della sua 

partecipazione all'Agrifood Future, iniziativa organizzata a Salerno 

da Unioncamere e Camera di Commercio di Salerno. A suo avviso 

sono "sostanzialmente tre gli effetti estremamente negativi" del 

rialzo dei tassi. "Primo", ha spiegato Giansanti, "l'effetto diretto sul 

settore: un aumento del costo del denaro in anni in cui gli 

investimenti in agricoltura sono aumentati in maniera significativa, 

soprattutto sulla tecnologia. Noi oggi siamo qui a parlare di futuro 

del sistema dell'agrifood che passa attraverso la capacita' di 

innovare in tecnologia. Ecco, gli investimenti costeranno di piu', 

quindi non tutti li faranno. Secondo, aumentando il costo del denaro, 

tutto cio' avra' un impatto significativo sul costo della vita delle 

famiglie, le quali contrarranno ancora di piu' i loro consumi, con un 

effetto ancora di piu' depressivo sul tema dei consumi. Oggi, 

dobbiamo considerare che nel sistema dei consumi alimentari un 

italiano su due o compra al discount o compra presso i negozi a 

marca i prodotti a marchio e sono quelli a minor valore. Significa che 

il potere d'acquisto delle famiglie e' nettamente inferiore rispetto a 

quello dello scorso anno". "Terzo", ha aggiunto il numero uno di 

Confagricoltura, "veniamo da stagioni in cui il debito pubblico ha 

raggiunto quasi 2 miliardi 200 milioni di euro e ovviamente un 

aumento dei tassi d'interesse ha un effetto significativo anche sui 

conti pubblici, quindi le risorse a disposizione per la legge di Bilancio 

saranno minori, quindi meno politica espansionistica, meno politica 

di rilancio e di investimento per il settore". "Vengo da una settimana 
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di lavoro in Canada in cui abbiamo confrontato i modelli 

dell'agricoltura italiana, europea, insieme a quelli delle nazioni del 

Nord America e del Messico - dice ancora - tutt guardano oggi 

all'Italia come un modello, quindi forti delle nostre tradizioni. E' 

evidente che dobbiamo pero' avere il coraggio di aprire sempre di 

piu' la nostra capacita' produttiva, aprirci alle tecnologie, credere di 

piu' nella scienza". (AGI)Lil 171913 SET 23 

 

18 settembre 2023 

 

AGI0225 3 ECO 0 R01 / Turismo: studio, puntare su enogastronomia 

e sostenibilita' = (AGI) - Roma, 18 set. - Cambia la domanda di 

turismo enogastronomico e serve una regia per trasformarlo da 

risorsa economica a fattore di sviluppo armonico in chiave sociale e 

ambientale. Sono le conclusioni a cui giunge il Rapporto Turismo 

Enogastronomico e Sostenibilita', a cura di Roberta Garibaldi, con i 

contributi di esperti nazionali ed internazionali ed il supporto di 

Unioncamere e Rete Valpantena, presentato a Salerno all'evento 

Agrifood Future. "Il Rapporto evidenzia da una parte il cambiamento 

della domanda, con un consumatore sempre piu' orientato verso una 

condotta sostenibile che porta a scelte precise di destinazione, 

attivita' svolte e conseguenze socio-ambientali", afferma Roberta 

Garibaldi. "E, dall'altra, la necessita' di un cambio di passo a livello di 

visione strategica dell'offerta. Si avverte il bisogno di azioni politiche 

in grado di gestire i flussi in modo piu' sostenibile, rilanciare in ottica 

green e social le economie del cibo dalla produzione al consumo, ... 
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In sostanza, passare all'azione". Secondo il Rapporto, dopo il Covid 

si sperava in una nuova forma di turismo sostenibile, con meno 

'overtourism', piu' viaggi nel proprio Paese. Tuttavia, dopo un 2022 di 

'revenge tourism', nell'estate 2023 e' cresciuta la domanda di voli 

aerei, la presenza di turisti internazionali, ma si ha avuto un calo dei 

flussi interni, in seguito all'aumento generalizzato dei costi. I turisti 

italiani sono spesso la base del mercato: anche se i visitatori 

internazionali di solito spendono di piu', sono gli italiani che viaggiano 

tutto l'anno e visitano le aree interne. In Italia il 47% degli arrivi di 

stranieri si concentra in sole sei province: Venezia (12%), Bolzano e 

Roma (9%), Milano (6%), Verona e Firenze (5%), mentre gli italiani 

hanno una distribuzione molto piu' omogenea. Cosa e' accaduto? La 

prima risposta e' stata che recarsi all'estero costa meno, ma in realta' 

cio' che stiamo vedendo e' un cambiamento significativo, con la 

classe media che continua ad avere stipendi accettabili e andare in 

vacanza (anche all'estero), mentre chi ha un reddito inferiore o e' 

disoccupato vede erodersi rapidamente il proprio potere d'acquisto e 

rinuncia al viaggio. (AGI)Ing (Segue) 181121 SET 23 

 

 

AGI0226 3 ECO 0 R01 / Turismo: studio, puntare su enogastronomia 

e sostenibilita' (2)= (AGI) - Roma, 18 set. - Secondo lo studio il turismo 

enogastronomico puo' muovere i visitatori verso aree di grande 

fascino ma accessibili. Riducendo la distanza tra aree urbane (o ad 

alto afflusso) e rurali (a minore afflusso) si crea valore economico, 

sociale e culturale. Ad esempio, col lavoro di Franco Pepe a Caiazzo, 
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gli arrivi e le strutture in questo paese dell'entroterra casertano sono 

quasi raddoppiati nel periodo 2018-2022 (+93% e 89%). Come creare 

queste connessioni? Un piano integrato di sviluppo, trasporti piu' 

facili, prenotazioni digitali, promozione a livello internazionale. 

Passando per la creazione di hub enogastronomici, spazi 

polifunzionali di accesso al patrimonio locale e itinerari turistici alla 

scoperta dei borghi minori e della loro cultura culinaria. Chi governa 

il turismo - sottolinea lo studio - dovrebbe supportare l'adozione di 

approcci sostenibili anche attraverso azioni di soft power - modifiche 

normative, formazione, scambio di conoscenze, momenti di 

valorizzazione delle buone pratiche locali anche con premi ad hoc - 

ed incentivi. Ed accrescere la propria visibilita' (e reputazione) come 

meta enogastronomica sostenibile adottando una strategia di 

comunicazione coerente ed omnicanale verso l'esterno. La 

convinzione degli esperti e' che servono azioni di tutela del paesaggio 

enogastronomico e di educazione delle nuove generazioni, e la 

proposta di legge ora in discussione alla Camera e' un passaggio 

importante. E valorizzare artigiani e luoghi storici del gusto - piu' di 1 

italiano su 3 li ha visitati durante i propri viaggi - facendo tesoro dei 

modelli virtuosi presentati nel Rapporto. Inoltre, l'esperienza turistica 

enogastronomica diventa occasione per acquisire abitudini piu' 

salutari: puo' migliorare la consapevolezza nutrizionale e, attraverso 

l'edutainment, fornire indicazioni per migliorare le proprie abitudini - 7 

turisti su 10 vorrebbero trovare in vacanza menu' con ricette salutari. 

La sostenibilita' e' poi un driver di scelta dell'esperienza 

enogastronomica, genera attenzione, stimola alla partecipazione. 
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Alta e' l'attenzione verso la tematica ambientale: per il 75% degli 

intervistati, degustazioni, pranzi e/o cene a base solo di prodotti locali 

sono tra gli elementi determinanti nella scelta. Inoltre, l'adozione di 

sistemi di raccolta differenziata (73%), di risparmio idrico (66%), di 

energia da fonti rinnovabili (66%), l'essere plastic free (63%) e altre 

condotte green guidano il turista, ma queste iniziative devono essere 

spiegate prima e nel corso della visita.(AGI)Ing (Segue) 181121 SET 

23 

 

AGI0227 3 ECO 0 R01 / Turismo: studio, puntare su enogastronomia 

e sostenibilita' (3)= (AGI) - Roma, 18 set. - Anche comportamenti 

aziendali ed iniziative di etica sociale sono tenuti in considerazione, 

sfatando in parte l'opinione diffusa che la sostenibilita' riguardi solo 

l'ambiente. Il 68% si mostra piu' propenso a fare esperienza laddove 

l'azienda ha progetti a supporto della comunita' locale, ed il 64% se il 

personale o i fornitori stanno affrontando situazioni di disagio e/o 

l'azienda ha adottato politiche etiche. Nella scelta della meta la 

sostenibilita' e' focal point. Gli italiani valutano attentamente se e 

quanto e' sostenibile la destinazione che si accingono a visitare. Quali 

elementi prendono in considerazione? La possibilita' di alloggiare in 

strutture green (per oltre 3 viaggiatori su 4), raggiungere la meta con 

mezzi poco impattanti, muoversi in loco con biciclette. Sono ancora 

troppo poche le destinazioni (e le aziende) che hanno una 

certificazione di sostenibilita' in ambito turistico. Occorre allora 

comunicare la sostenibilita' per creare valore per il turista. Chi viaggia 

desidera essere informato in modo chiaro sulla sostenibilita'. Prima 



 

36 
 

della partenza e durante l'esperienza: 6 italiani su 10 vorrebbero 

conoscere in dettaglio le tecniche per minimizzare gli impatti 

sull'ambiente, le iniziative per il benessere del personale e 

dell'azienda. L'essere sostenibili deve essere mostrato e comunicato 

ai propri clienti, fornitori, agli operatori del territorio ed alla comunita' 

locale affinche' diventi valore aggiunto. Ed anche ai turisti: una 

comunicazione integrata e coerente stimola il viaggiatore e lo induce 

all'acquisto. E' quindi tempo per le imprese - conclude il Rapporto - di 

passare all'azione. L'interesse dei turisti c'e', sta alle imprese 

adoperarsi per soddisfare questa esigenza e trasformarla in valore 

aggiunto. Come fare? Partire dal verificare cosa si sta facendo e 

misurare il livello di sostenibilita': rivolgersi a dei consulenti del 

settore, scegliere la certificazione da ottenere, partecipare ad uno dei 

molti bandi esistenti che possono abbattere i costi. E' qui utile 

ricordare che i dati mostrano che le aziende altamente sostenibili 

sono il 10,2% piu' produttive di quelle che non adottano alcuna 

iniziativa.(AGI)Ing 181121 SET 23 
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16 settembre 2023 

 

Agrifood Future: entro 2024 il 54% imprese investirà nel green 

Kermesse che si svolgerà a Salerno fino al 20 settembre Napoli, 16 

set. (askanews) - Innovazione digitale e transizione green: sono 

questi i principali trend sui quali si muove l'industria agroalimentare 

del prossimo futuro. È quanto emerge dall'indagine dell'Istituto 

Tagliacarne - Unioncamere e Centro Studi Rural Hack, fulcro della 

prima giornata di "Agrifood Future". Secondo la ricerca, tra il 2022 e 

il 2024 il 54% delle imprese agroalimentari sosterrà investimenti 

green: una percentuale più alta rispetto alla media del totale dei 

settori, pari al 51%. Le aziende invece che adotteranno tecnologie 

4.0 entro il prossimo anno sono il 32% di quelle attive nel settore 

agroalimentare. Da questi dati prende avvio la kermesse che si 

svolge a Salerno "Agrifood Future", una cinque giorni che fino a 

mercoledì 20 settembre coinvolgerà istituzioni, imprese ed enti di 

ricerca con l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul futuro 

del settore agroalimentare. Un comparto che in Italia, secondo i dati 

di Unioncamere, a giugno 2023 contava 760.673 imprese. Tra i temi 

che si affronteranno nel corso di Agrifood Future, la cui direzione 

scientifica è affidata ad Alex Giordano, docente di trasformazione 

digitale all'Università Federico II di Napoli e pioniere dell'agritech in 
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Italia, ci saranno: l'agricoltura nello spazio, la sostenibilità quale 

paradigma del turismo enogastronomico e l'innovazione tecnologica. 

Tanti anche gli ospiti attesi, a partire da Vincenzo De Luca, 

Presidente della Regione Campania, a Vincenzo Napoli, Sindaco di 

Salerno, fino a Maurizio Martina, Vicepresidente FAO. Presenti 

anche Massimiliano Giansanti, il Segretario Generale di Coldiretti 

Vincenzo Gesmundo, il Presidente di Unioncamere Andrea Prete e 

il Presidente di Promos Italia Giovanni Da Pozzo. Presenti anche 

Chiara Corbo, Direttrice Osservatori Smart Agrifood e Food 

Sustainability al Politecnico di Milano e Roberta Garibaldi, 

Presidente dell'Associazione Italiana Turismo Enogastronomico e 

vicepresidente dell'Ocse comitato turismo, che presenterà la nuova 

edizione del Rapporto Turismo Enogastronomico e Sostenibilità. 

L'evento sarà anche occasione per approfondire le nuove soluzioni 

per l'agricoltura del futuro con il Direttore Scientifico della 

Fondazione Agritech, Danilo Ercolini e per presentare dati e 

ricerche: dopo il "Rapporto Agrifood Future" sarà la volta di 

"Ristorazione in Italia: abitudini, trend e Paesi a confronto", a cura di 

The Fork, e di un'analisi sulle tendenze di ricerca dell'agroalimentare 

a cura di Google. Tra i commentatori delle serate ci saranno anche i 

giornalisti Nunzia De Girolamo, Barbara Carfagna, Beppe Convertini 

ed Edoardo Raspelli. Aff 20230916T181805Z 

 

18 settembre 2023 
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Turismo enogastronomico punta sempre più sul green ma serve regia 

Turismo enogastronomico punta sempre più sul green ma serve regia 

Presentato ad Agrifood Future il rapporto di Roberta Garibaldi Roma, 

18 set. (askanews) - Come sta cambiando il turismo enogastronomico 

in Italia? Da un lato ci sono i turisti, sempre più orientati verso una 

condotta sostenibile che porta a scelte precise di destinazione, attività 

svolte e conseguenze socio-ambientali. E dall'altro c'è un comparto 

che avverte fortemente la necessità di un cambio di passo a livello di 

visione strategica dell'offerta e chiede alla politica una regia in grado 

di gestire i flussi in modo più sostenibile e rilanciare in ottica green e 

social le economie del cibo dalla produzione al consumo. La 

fotografia è scattata dall'annuale rapporto Turismo Enogastronomico 

e Sostenibilità, a cura di Roberta Garibaldi, con i contributi dei 

maggiori esperti nazionali ed internazionali ed il supporto di 

Unioncamere e Rete Valpantena, che è stato presentato a Salerno 

all'evento Agrifood Future. Il turismo enogastronomico è infatti una 

potente leva strategica di sostenibilità. O meglio, lo potrebbe essere. 

Sfruttando e affrontando le possibilità offerte dal cambio dello 

scenario turistico, che vede una crescente diseguaglianza 

all'approccio ai viaggi. In Italia, infatti, nel 2023 è aumentata la 

presenza di turisti internazionali, ma si è registrato un calo dei flussi 

interni, in seguito all'aumento generalizzato dei costi e alla erosione 

del potere di acquisto. Un dato preoccupante, se si pensa che i turisti 

italiani sono spesso la base del mercato: anche se i visitatori 

internazionali di solito spendono di più, sono gli italiani che viaggiano 
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tutto l'anno e visitano le aree interne. (Segue) Red/Apa 

20230918T140724Z 

 

Turismo enogastronomico punta sempre più sul green ma serve regia 

-2- Turismo enogastronomico punta sempre più sul green ma serve 

regia -2- Roma, 18 set. (askanews) - Secondo il rapporto, le aree 

rurali sarebbero una soluzione: il turismo enogastronomico può infatti 

muovere i visitatori verso aree di grande fascino, ma accessibili. 

Riducendo la distanza tra aree urbane e rurali si crea valore 

economico, sociale e culturale. Ovviamente sarebbe necessario un 

piano integrato di sviluppo, trasporti più facili, prenotazioni digitali, 

promozione a livello internazionale. Il rapporto sottolinea come 

servano con urgenza azioni di tutela del paesaggio enogastronomico 

e di educazione delle nuove generazioni, "e la proposta di legge ora 

in discussione alla Camera è un passaggio importante. E valorizzare 

artigiani e luoghi storici del gusto - più di 1 italiano su 3 li ha visitati 

durante i propri viaggi - facendo tesoro dei modelli virtuosi". Insomma, 

i turisti chiedono prodotti locali, attenzione all'ambiente ed alle 

persone, etica aziendale. Per il 75% degli intervistati, degustazioni, 

pranzi e/o cene a base solo di prodotti locali sono tra gli elementi 

determinanti nella scelta. Inoltre, sono apprezzate l'adozione di 

sistemi di raccolta differenziata (73%), di risparmio idrico (66%), di 

energia da fonti rinnovabili (66%), l'essere plastic free (63%). Agli 

italia piace alloggiare in strutture green, raggiungere la meta con 

mezzi poco impattanti, muoversi in loco con biciclette. E sono ancora 

troppo poche le destinazioni (e le aziende) che hanno una 
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certificazione di sostenibilità in ambito turistico. Red/Apa 

20230918T140731Z 
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6 settembre 2023 

 

Agroalimentare, 16-20 settembre a Salerno l'Agrifood Future Roma, 

06 set (GEA) - Lo spazio come nuova frontiera dell’agricoltura, la 

sostenibilità come nuovo paradigma che guida il turismo 

enogastronomico, la qualità come motore dello sviluppo, 

l’innovazione e la tecnologia nel settore dell’agrifood, le sinergie tra 

letteratura, cinema e comparto alimentare: sono questi i temi 

principali che guideranno “Agrifood Future”, la cinque giorni che dal 

16 al 20 settembre coinvolgerà istituzioni, imprese ed enti di ricerca 

con l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul futuro 

dell'agroalimentare. Presentato oggi in conferenza stampa alla 

presenza di Vincenzo De Luca, Presidente della Regione 

Campania, Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno, Andrea Prete, 

Presidente di Unioncamere e della Camera di Commercio di 

Salerno e Alex Giordano, Docente di Trasformazione Digitale e 

direttore scientifico Agrifood Future, l’evento prevede un programma 

diversificato e ricco di incontri. “Salerno è con 2,3 miliardi di euro la 

prima tra le province del centro sud per valore dell’export agro 

alimentare”, ha dichiarato Andrea Prete presidente Unioncamere e 

Camera di Commercio di Salerno. “Ed il settore genera oltre il 10% 

del fatturato provinciale. Un dato tre volte superiore a quello 
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nazionale. Per questo abbiamo pensato ad una vetrina nazionale 

per la città di Salerno sul tema dell’eccellenza agroalimentare”. 

(Segue). RIB CRO 06 SET 2023 

 

Agroalimentare, 16-20 settembre a Salerno l'Agrifood Future -2- 

Roma, 06 set (GEA) - “Siamo felici di ospitare a Salerno questo 

evento così importante.” Ha dichiarato il sindaco di Salerno 

Vincenzo Napoli. “La sinergia con Unioncamere ed il sostegno della 

Regione Campania ci permettono di portare alla ribalta nazionale la 

nostra città su temi cruciali per il nostro futuro. Agricoltura di qualità, 

tutela dell'ambiente, sviluppo sostenibile, economia circolare sono le 

sfide che sosteniamo quotidianamente per garantire la qualità della 

vita e l'attrazione del nostro territorio. Fare sistema è decisivo per 

imporsi nella competizione globale in coerenza con la tradizione 

salutistica della Scuola Medica Salernitana e della Dieta 

Mediterranea.” Nel corso dei cinque giorni, saranno presenti 

autorevoli cariche istituzionali ed esperti del settore agroalimentare, 

tra cui il Presidente di ICE Matteo Zoppas, il Vicedirettore FAO 

Maurizio Martina, il Presidente di Confagricoltura Massimiliano 

Giansanti, il Presidente di Coldiretti Ettore Prandini oltre al 

Presidente di Unioncamere Andrea Prete e al Presidente di Promos 

Italia Giovanni Da Pozzo. Presenti anche Chiara Corbo, Direttrice 

Osservatori Smart Agrifood e Food Sustainability al Politecnico di 

Milano e Roberta Garibaldi, Presidente dell’Associazione Italiana 

Turismo Enogastronomico e vicepresidente dell’Ocse comitato 

turismo. Agrifood Future è organizzato da Unioncamere e Camera 
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di Commercio di Salerno con il contributo della Regione Campania, 

la collaborazione del Comune di Salerno e il patrocinio della 

Provincia di Salerno, del Ministero dell’Agricoltura e del Ministero 

dell’Ambiente. RIB CRO 06 SET 2023 
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6 settembre 2023 

 

DIR2326 3 AMB 0 RR1 N/AMB / DIR /TXT CIBO. DAL 16 

SETTEMBRE SALERNO OSPITA 'AGRIFOOD FUTURE' (DIRE) 

Napoli, 6 set. - Lo spazio come nuova frontiera dell'agricoltura, la 

sostenibilità come nuovo paradigma che guida il turismo 

enogastronomico, la qualità come motore dello sviluppo, 

l'innovazione e la tecnologia nel settore dell'AGRIFOOD, le sinergie 

tra letteratura, cinema e comparto alimentare: sono questi i temi 

principali che guideranno "AGRIFOOD Future", la cinque giorni che 

dal 16 al 20 settembre, a Salerno, coinvolgerà istituzioni, imprese ed 

enti di ricerca con l'obiettivo di promuovere un confronto aperto sul 

futuro dell'agroalimentare. L'evento è stato presentato oggi in 

conferenza stampa, alla presenza di Vincenzo De Luca, presidente 

della Regione Campania, Vincenzo Napoli, sindaco di Salerno, 

Andrea Prete, presidente di Unioncamere e della Camera di 

Commercio di Salerno, e Alex Giordano, docente di Trasformazione 

Digitale e direttore scientifico AGRIFOOD Future. "Salerno è con 2,3 

miliardi di euro la prima tra le province del Centrosud per valore 

dell'export agroalimentare - ha dichiarato Prete - ed il settore genera 

oltre il 10% del fatturato provinciale. Un dato tre volte superiore a 

quello nazionale. Per questo abbiamo pensato ad una vetrina 

nazionale per la città di Salerno sul tema dell'eccellenza 



 

46 
 

agroalimentare". "Siamo felici di ospitare a Salerno questo evento 

così importante - ha detto Napoli -. La sinergia con Unioncamere e il 

sostegno della Regione Campania ci permettono di portare alla 

ribalta nazionale la nostra città su temi cruciali per il nostro futuro. 

Agricoltura di qualità, tutela dell'ambiente, sviluppo sostenibile, 

economia circolare sono le sfide che sosteniamo quotidianamente 

per garantire la qualità della vita e l'attrazione del nostro territorio. 

Fare sistema è decisivo". Nel corso dei cinque giorni saranno 

presenti, tra gli altri, il presidente di Ice Matteo Zoppas, il 

vicedirettore Fao Maurizio Martina, il presidente di Confagricoltura 

Massimiliano Giansanti, il presidente di Coldiretti Ettore Prandini, 

oltre al presidente di Unioncamere Andrea Prete e al Presidente di 

Promos Italia Giovanni Da Pozzo. Presenti anche Chiara Corbo, 

direttrice Osservatori Smart AGRIFOOD e Food Sustainability al 

Politecnico di Milano, e Roberta Garibaldi, presidente 

dell'Associazione Italiana Turismo Enogastronomico e 

vicepresidente dell'Ocse comitato turismo. 

 

18 settembre 2023 

 

DIR1130 3 AMB 0 RR1 N/POL / DIR /TXT TURISMO. RAPPORTO 

SOSTENIBILITÀ: PER ITALIANI È FOCAL POINT IN SCELTA 

META PRESENTATO A SALERNO NELL'AMBITO DI AGRIFOOD 

FUTURE (DIRE) Napoli, 18 set. - Presentato a Salerno, all'evento 

Agrifood Future, il rapporto Turismo Enogastronomico e 

Sostenibilità, a cura di Roberta Garibaldi, con i contributi dei 
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maggiori esperti nazionali ed internazionali e il supporto di 

Unioncamere e Rete Valpantena. "Il rapporto - spiega l'autrice - 

evidenzia da una parte il cambiamento della domanda, con un 

consumatore sempre più orientato verso una condotta sostenibile 

che porta a scelte precise di destinazione, attività svolte e 

conseguenze socio-ambientali. E, dall'altra, la necessità di un 

cambio di passo a livello di visione strategica dell'offerta. Si avverte 

il bisogno di azioni politiche in grado di gestire i flussi in modo più 

sostenibile, rilanciare in ottica green e social le economie del cibo 

dalla produzione al consumo... In sostanza, passare all'azione". 

Secondo il rapporto "dopo un 2022 di revenge tourism, nell'estate 

2023 è cresciuta la domanda di voli aerei, la presenza di turisti 

internazionali, ma c'è stato un calo dei flussi interni, in seguito 

all'aumento generalizzato dei costi. I turisti italiani sono spesso la 

base del mercato: anche se i visitatori internazionali di solito 

spendono di più, sono gli italiani che viaggiano tutto l'anno e visitano 

le aree interne. In Italia il 47% degli arrivi di stranieri si concentra in 

sole sei province: Venezia (12%), Bolzano e Roma (9%), Milano 

(6%), Verona e Firenze (5%), mentre gli italiani hanno una 

distribuzione molto più omogenea. Cosa è accaduto? La prima 

risposta è stata che recarsi all'estero costa meno, ma in realtà ciò 

che stiamo vedendo è un cambiamento significativo, con la classe 

media che continua ad avere stipendi accettabili e andare in 

vacanza (anche all'estero), mentre chi ha un reddito inferiore o è 

disoccupato vede erodersi rapidamente il proprio potere d'acquisto e 

rinuncia al viaggio. È una tendenza europea. Nel Regno Unito, ad 
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esempio, nel 2022 il reddito è sceso del 7,5% per 14 milioni di 

persone, mentre è aumentato del 7,8% per i più ricchi. Viaggiare per 

gli spagnoli in Spagna è aumentato del 25% dal 2019, mentre il 

reddito medio solo del 4,6%; è quindi sceso il turismo domestico di 

circa il 5%".(SEGUE) (Com/Red/Dire) 12:32 18-09-23 

 

DIR1131 3 AMB 0 RR1 N/POL / DIR /TXT TURISMO. RAPPORTO 

SOSTENIBILITÀ: PER ITALIANI È FOCAL POINT IN SCELTA 

META -2- (DIRE) Napoli, 18 set. - "Le aree rurali - si legge - sono la 

soluzione sostenibile. Il ritorno delle escursioni giornaliere dell'epoca 

Covid. Si aprono nuovi scenari, il turismo enogastronomico può 

muovere i visitatori verso aree di grande fascino, ma accessibili. 

Riducendo la distanza tra aree urbane (o ad alto afflusso) e rurali (a 

minore afflusso) si crea valore economico, sociale e culturale. Ad 

esempio, col lavoro di Franco Pepe a Caiazzo, gli arrivi e le strutture 

in questo paese dell'entroterra casertano sono quasi raddoppiati nel 

periodo 2018-2022 (+93% e 89%). Come creare queste 

connessioni? Un piano integrato di sviluppo, trasporti più facili, 

prenotazioni digitali, promozione a livello internazionale. Passando 

per la creazione di hub enogastronomici, spazi polifunzionali di 

accesso al patrimonio locale e itinerari turistici alla scoperta dei 

borghi minori e della loro cultura culinaria. Chi governa il turismo 

dovrebbe supportare l'adozione di approcci sostenibili anche 

attraverso azioni di soft power - modifiche normative, formazione, 

scambio di conoscenze, momenti di valorizzazione delle buone 

pratiche locali anche con premi ad hoc - ed incentivi. Ed accrescere 
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la propria visibilità (e reputazione) come meta enogastronomica 

sostenibile adottando una strategia di comunicazione coerente ed 

omnicanale verso l'esterno". Il rapporto evidenzia "un calo di 

attenzione verso la sostenibilità degli italiani in viaggio. Il turista 

mostra una minore attenzione verso il rispetto dell'ambiente e il 

contenimento degli sprechi e dei consumi in viaggio. Il 65% (76% 

nel 2021) dichiara di evitare sprechi di cibo in hotel e nei ristoranti, il 

54% (contro il 75%) di essere rispettoso dell'ambiente, il 51% 

(contro il 61%) di non mettere a lavare ogni giorno gli asciugamani 

nelle strutture ricettive, il 27% (contro il 51%, per un calo di ben 24 

punti) di usare mezzi pubblici o biciclette per muoversi nella 

destinazione. È dimostrato che, spesso, alle dichiarazioni non 

corrisponde un effettivo comportamento, c'è quindi bisogno di 

aiutare chi viaggia, informandolo in modo semplice e trasparente e 

supportandolo nelle scelte".(SEGUE) (Com/Red/Dire) 12:32 18-09-

23 

 

 

DIR1132 3 AMB 0 RR1 N/POL / DIR /TXT TURISMO. RAPPORTO 

SOSTENIBILITÀ: PER ITALIANI È FOCAL POINT IN SCELTA 

META -3- (DIRE) Napoli, 18 set. - E ancora: "La sostenibilità è un 

driver di scelta dell'esperienza enogastronomica, genera attenzione, 

stimola alla partecipazione. Alta è l'attenzione verso la tematica 

ambientale: per il 75% degli intervistati, degustazioni, pranzi e/o 

cene a base solo di prodotti locali sono tra gli elementi determinanti 

nella scelta. Inoltre, l'adozione di sistemi di raccolta differenziata 
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(73%), di risparmio idrico (66%), di energia da fonti rinnovabili 

(66%), l'essere plastic free (63%) e altre condotte green guidano il 

turista, ma queste iniziative devono essere spiegate prima e nel 

corso della visita. Anche comportamenti aziendali ed iniziative di 

etica sociale sono tenuti in considerazione, sfatando in parte 

l'opinione diffusa che la sostenibilità riguardi solo l'ambiente. Il 68% 

si mostra più propenso a fare esperienza laddove l'azienda ha 

progetti a supporto della comunità locale, ed il 64% se il personale o 

i fornitori stanno affrontando situazioni di disagio e/o l'azienda ha 

adottato politiche etiche". Infine, il rapporto spiega come nella scelta 

della meta la sostenibilità sia "focal point. Gli italiani valutano 

attentamente se e quanto è sostenibile la destinazione che si 

accingono a visitare. Quali elementi prendono in considerazione? La 

possibilità di alloggiare in strutture green (per oltre 3 viaggiatori su 

4), raggiungere la meta con mezzi poco impattanti, muoversi in loco 

con biciclette. Sono ancora troppo poche le destinazioni (e le 

aziende) che hanno una certificazione di sostenibilità in ambito 

turistico". (Com/Red/Dire) 12:32 18-09-23 

 

19 settembre 2023 

 

DIR0305 3 AMB 0 RR1 N/AMB / DIR /TXT CIBO. ALL'AGRIFOOD 

FUTURE DI SALERNO PROTAGONISTA IL MADE IN ITALY 

INCONTRO GGI ALLE 18 CON CONVERTINI E RASPELLI (DIRE) 

Napoli, 19 set. - Tra i diversi eventi in programma oggi all'Agrifoof 

Future di Salerno, la cinque giorni sul futuro del settore 
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dell'agroindustria, "Il cibo made in Italy in Italia e nel mondo". 

L'appuntamento è al Green Stage, in via Gaetano D'Agostino, alle 18 

con Beppe Convertini ed Edoardo Raspelli. Nel corso dell'evento 

saranno presentati in esclusiva i dati sulla "Ristorazione in Italia: 

abitudini, trend e Paesi a confronto" elaborati da TheFork a cura di 

Andrea Arizzi - Sales Director Italia di TheFork. Incontro poi su 

"L'unione fa la forza". Intervengono: Stefano Berni - Direttore del 

Consorzio del Grana Padano Dop; Stefano Fanti - Direttore 

Consorzio di Tutela Prosciutto di Parma DOP; Domenico Raimondo 

- Presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala 

Campana; Mauro Rosati - Direttore Fondazione Qualivita. Il 

programma completo di tutti gli appuntamenti sul sito 

https://www.agrifoodfuture.eu/ (Com/Red/ Dire) 08:34 19-09-23 
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6 settembre 2023 

 

Lo spazio come nuova frontiera dell’agricoltura, la sostenibilità come 

nuovo paradigma che guida il turismo enogastronomico, la qualità 

come motore dello sviluppo, l’innovazione e la tecnologia nel settore 

dell’agrifood, le sinergie tra letteratura, cinema e comparto 

alimentare: sono questi i temi principali che guideranno “Agrifood 

Future”, la cinque giorni che dal 16 al 20 settembre coinvolgerà 

istituzioni, imprese ed enti di ricerca con l'obiettivo di promuovere un 

confronto aperto sul futuro dell'agroalimentare. 

 

Presentato oggi in conferenza stampa alla presenza di Vincenzo De 

Luca, Presidente della Regione Campania, Vincenzo Napoli, Sindaco 

di Salerno, Andrea Prete, Presidente di Unioncamere e della Camera 

di Commercio di Salerno e Alex Giordano, Docente di Trasformazione 

Digitale e direttore scientifico Agrifood Future, l’evento prevede un 

programma diversificato e ricco di incontri. 

 

“Salerno è con 2,3 miliardi di euro la prima tra le province del centro 

sud per valore dell’export agro alimentare”, ha dichiarato Andrea 

Prete presidente Unioncamere e Camera di Commercio di Salerno. 

“Ed il settore genera oltre il 10% del fatturato provinciale. Un dato tre 

volte superiore a quello nazionale. Per questo abbiamo pensato ad 
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una vetrina nazionale per la città di Salerno sul tema dell’eccellenza 

agroalimentare”. 

 

“Siamo felici di ospitare a Salerno questo evento così importante.” Ha 

dichiarato il sindaco di Salerno Vincenzo Napoli. “La sinergia con 

Unioncamere ed il sostegno della Regione Campania ci permettono 

di portare alla ribalta nazionale la nostra città su temi cruciali per il 

nostro futuro. Agricoltura di qualità, tutela dell'ambiente, sviluppo 

sostenibile, economia circolare sono le sfide che sosteniamo 

quotidianamente per garantire la qualità della vita e l'attrazione del 

nostro territorio. Fare sistema è decisivo per imporsi nella 

competizione globale in coerenza con la tradizione salutistica della 

Scuola Medica Salernitana e della Dieta Mediterranea.” 

 

  

 

Nel corso dei cinque giorni, saranno presenti autorevoli cariche 

istituzionali ed esperti del settore agroalimentare, tra cui il Presidente 

di ICE Matteo Zoppas, il Vicedirettore FAO Maurizio Martina, il 

Presidente di Confagricoltura Massimiliano Giansanti, il Presidente di 

Coldiretti Ettore Prandini oltre al Presidente di Unioncamere Andrea 

Prete e al Presidente di Promos Italia Giovanni Da Pozzo. Presenti 

anche Chiara Corbo, Direttrice Osservatori Smart Agrifood e Food 

Sustainability al Politecnico di Milano e Roberta Garibaldi, Presidente 

dell’Associazione Italiana Turismo Enogastronomico e vicepresidente 

dell’Ocse comitato turismo. 
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Agrifood Future è organizzato da Unioncamere e Camera di 

Commercio di Salerno con il contributo della Regione Campania, la 

collaborazione del Comune di Salerno e il patrocinio della Provincia 

di Salerno, del Ministero dell’Agricoltura e del Ministero 

dell’Ambiente. 

 

The post salerno/">Agroalimentare: sostenibilità, cultura e mercati al 

centro di “Agrifood Future”, l’evento al via dal 16 al 20 settembre a 

Salerno first appeared on Agricolae. 

 

16 settembre 2023 

 

Innovazione digitale e transizione green: sono questi i principali 

trend sui quali si muove l’industria agroalimentare del prossimo 

futuro. È quanto emerge dall’indagine dell’Istituto Tagliacarne – 

Unioncamere e Centro Studi Rural Hack, fulcro della prima giornata 

di “Agrifood Future”. Secondo la ricerca, tra il 2022 e il 2024 il 54% 

delle imprese agroalimentari sosterrà investimenti green: una 

percentuale più alta rispetto alla media del totale dei settori, pari al 

51%. Le aziende invece che adotteranno tecnologie 4.0 entro il 

prossimo anno sono il 32% di quelle attive nel settore 

agroalimentare. 

 

Da questi dati prende avvio la kermesse salernitana “Agrifood 

Future”, una cinque giorni che fino a mercoledì 20 settembre 
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coinvolgerà istituzioni, imprese ed enti di ricerca con l’obiettivo di 

promuovere un confronto aperto sul futuro del settore 

agroalimentare. Un comparto che in Italia, secondo i dati di 

Unioncamere, a giugno 2023 contava 760.673 imprese. 

 

Tra i temi che si affronteranno nel corso di Agrifood Future, la cui 

direzione scientifica è affidata ad Alex Giordano, docente di 

trasformazione digitale all’Università Federico II di Napoli e pioniere 

dell’agritech in Italia, ci saranno: l’agricoltura nello spazio, la 

sostenibilità quale paradigma del turismo enogastronomico e 

l’innovazione tecnologica. Tanti anche gli ospiti attesi, a partire 

da Vincenzo De Luca, Presidente della Regione Campania, 

a Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno, fino a Maurizio Martina, 

Vicepresidente FAO. Presenti anche Massimiliano Giansanti, il 

Segretario Generale di Coldiretti Vincenzo Gesmundo, il Presidente 

di Unioncamere Andrea Prete e il Presidente di Promos 

Italia Giovanni Da Pozzo. Presenti anche Chiara Corbo, Direttrice 

Osservatori Smart Agrifood e Food Sustainability al Politecnico di 

Milano e Roberta Garibaldi, Presidente dell’Associazione Italiana 

Turismo Enogastronomico e vicepresidente dell’Ocse comitato 

turismo, che presenterà la nuova edizione del Rapporto Turismo 

Enogastronomico e Sostenibilità. 

 

L’evento sarà anche occasione per approfondire le nuove soluzioni 

per l’agricoltura del futuro con il Direttore Scientifico della 

Fondazione Agritech, Danilo Ercolini e per presentare dati e 



 

56 
 

ricerche: dopo il “Rapporto Agrifood Future” sarà la volta di 

“Ristorazione in Italia: abitudini, trend e Paesi a confronto”, a cura di 

The Fork, e di un’analisi sulle tendenze di ricerca 

dell’agroalimentare a cura di Google. 

 

Tra i commentatori delle serate ci saranno anche i giornalisti Nunzia 

De Girolamo, Barbara Carfagna, Beppe Convertini ed Edoardo 

Raspelli. 

 

The post agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-imprese-

agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-

0/">Agrifood Future: entro il 2024 il 54% delle imprese 

agroalimentari investiranno nel green, il 32% adotterà tecnologie 4.0 

first appeared on Agricolae. 

 

agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-imprese-agroalimentari-

investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-

0/">https://agricolae.eu/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-

imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-

tecnologie-4-0/ 

 

18 settembre 2023 

 

“Don Alfonso 1890”, primo ristorante del Sud Italia a ottenere tre stelle 

Michelin, compie cinquant’anni, e, nel contesto di “Agrifood Future”, 

la cinque giorni organizzata da Unioncamere e dalla Camera di 
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Commercio di Salerno per discutere sul futuro del settore 

dell'agroindustria, riceve il premio alla carriera. 

 

Consegnato oggi ad Alfonso e Livia Iaccarino, il premio è stato 

conferito da Andrea Prete, Presidente Nazionale di Unioncamere, e 

da Francesco Russo, Prefetto di Salerno, “per il lavoro svolto in questi 

anni, per aver diffuso la cultura dell'alimentazione mediterranea in 

tutto il mondo e per aver rilanciato il territorio campano quale hub 

alimentare a livello internazionale, contribuendo allo sviluppo di tutto 

il sistema imprenditoriale. Grazie al lavoro di tutta la famiglia 

Iaccarino, pionieri della valorizzazione della biodiversità in tavola e 

attenti alla salute del pianeta e dei consumatori, grandi passi avanti 

sono stati fatti.” 

 

“Siamo molto fieri di poter consegnare questo premio ai coniugi 

Iaccarino, che hanno contribuito a valorizzare sulla tavola i prodotti 

del nostro territorio, rilanciando a livello nazionale e internazionale le 

tante eccellenze locali.” – Ha commentato Andrea Prete, Presidente 

Nazionale di Unioncamere. “Unendo tradizione e sperimentazione, 

Don Alfonso 1890 rappresenta un modello di alta cucina sempre 

attenta alla dimensione etica e sostenibile del cibo, perno da cui 

prende spunto anche Agrifood Future. Simbolo di “buona impresa”, 

Don Alfonso 1890 in questi cinquant’anni ha generato un valore 

aggiunto di cui ha beneficiato tutto il sistema imprenditoriale del 

territorio.” 
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Nell’ambito dell’evento che si sta svolgendo in questi giorni a Salerno, 

Alfonso Iaccarino guiderà anche una squadra di giovani chef 

provenienti dall’Istituto Alberghiero “Roberto Virtuoso” di Salerno per 

curare una social dinner preparata con tutte le eccedenze delle 

migliori produzioni del territorio, nell’ottica di contrastare gli sprechi 

alimentari. Una tavolata per 500 persone sarà allestita sul lungomare 

di Salerno la sera del 20 settembre e sono state allertate in tal senso 

tutte le mense che si occupano degli indigenti e il banco alimentare. 

 

Don Alfonso 1890 riaprirà nel 2024 completamente rinnovato, 

proponendosi come primo ristorante a impatto zero. 

 

È possibile prenotarsi alla social dinner sul sito di Agrifood Future: 

https://www.agrifoodfuture.eu/ 

 

The post agrifood-future-a-don-alfonso-1890-assegnato-il-premio-

alla-carriera/">Agrifood Future: a Don Alfonso 1890 assegnato il 

premio alla carriera first appeared on Agricolae. 

 

agrifood-future-a-don-alfonso-1890-assegnato-il-premio-alla-

carriera/">https://agricolae.eu/agrifood-future-a-don-alfonso-1890-

assegnato-il-premio-alla-carriera/ 
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16 settembre 2023 

 

Agroalimentare: ricerca, entro 2024 investimenti green per 54% 

imprese Roma, 16 set. (LaPresse) - Innovazione digitale e 

transizione green: sono questi i principali trend sui quali si muove 

l’industria agroalimentare del prossimo futuro. È quanto emerge 

dall’indagine dell’Istituto Tagliacarne - Unioncamere e Centro Studi 

Rural Hack, fulcro della prima giornata di “Agrifood Future”. 

Secondo la ricerca, tra il 2022 e il 2024 il 54% delle imprese 

agroalimentari sosterrà investimenti green: una percentuale più alta 

rispetto alla media del totale dei settori, pari al 51%. Le aziende 

invece che adotteranno tecnologie 4.0 entro il prossimo anno sono il 

32% di quelle attive nel settore agroalimentare. Da questi dati 

prende avvio la kermesse salernitana “Agrifood Future”, una cinque 

giorni che fino a mercoledì 20 settembre coinvolgerà istituzioni, 

imprese ed enti di ricerca con l’obiettivo di promuovere un confronto 

aperto sul futuro del settore agroalimentare. Un comparto che in 

Italia, secondo i dati di Unioncamere, a giugno 2023 contava 

760.673 imprese.(Segue). ECO NG01 mar/als 161256 SET 23 
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Agroalimentare: ricerca, entro 2024 investimenti green per 54% 

imprese-2- Roma, 16 set. (LaPresse) - Tra i temi che si 

affronteranno nel corso di Agrifood Future, la cui direzione 

scientifica è affidata ad Alex Giordano, docente di trasformazione 

digitale all’Università Federico II di Napoli e pioniere dell’agritech in 

Italia, ci saranno: l’agricoltura nello spazio, la sostenibilità quale 

paradigma del turismo enogastronomico e l’innovazione 

tecnologica. Tanti anche gli ospiti attesi, a partire da Vincenzo De 

Luca, Presidente della Regione Campania, a Vincenzo Napoli, 

Sindaco di Salerno, fino a Maurizio Martina, Vicepresidente FAO. 

Presenti anche Massimiliano Giansanti, il Segretario Generale di 

Coldiretti Vincenzo Gesmundo, il Presidente di Unioncamere 

Andrea Prete e il Presidente di Promos Italia Giovanni Da Pozzo. 

Presenti anche Chiara Corbo, Direttrice Osservatori Smart Agrifood 

e Food Sustainability al Politecnico di Milano e Roberta Garibaldi, 

Presidente dell’Associazione Italiana Turismo Enogastronomico e 

vicepresidente dell’Ocse comitato turismo, che presenterà la nuova 

edizione del Rapporto Turismo Enogastronomico e Sostenibilità. 

L’evento sarà anche occasione per approfondire le nuove soluzioni 

per l’agricoltura del futuro con il Direttore Scientifico della 

Fondazione Agritech, Danilo Ercolini e per presentare dati e 

ricerche: dopo il “Rapporto Agrifood Future” sarà la volta di 

“Ristorazione in Italia: abitudini, trend e Paesi a confronto”, a cura di 

The Fork, e di un’analisi sulle tendenze di ricerca 

dell’agroalimentare a cura di Google. Tra i commentatori delle 

serate ci saranno anche i giornalisti Nunzia De Girolamo, Barbara 
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Carfagna, Beppe Convertini ed Edoardo Raspelli ECO NG01 

mar/als 161256 SET 23 
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16 settembre 2023 

 

 

Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 16 settembre  

 

EVENTI E CONFERENZE STAMPA 

 

- Salerno: si apre “Agrifood Future”, organizzato da Unioncamere e 

Camera di Commercio di Salerno. Ore 10,00. I lavori terminano il 20 

settembre. 

 

http://www.agrisole.ilsole24ore.com/ 

 

Red- 

(RADIOCOR) 16-09-23 09:00:05 (0012)FOOD 5 NNNN 

 

Agroalimentare: gli avvenimenti della settimana  

 

MARTEDI' 19 settembre 

--------------------- 

EVENTI E CONFERENZE STAMPA 

- Salerno: prosegue 'Agrifood Future', organizzato da  
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Unioncamere e Camera di Commercio di Salerno. Ore 10,00. I  

lavori terminano domani. 

- Milano: conferenza stampa edizione 2023 dei TheFork Awards. 

Ore 11,00. Via Romagnosi, 3.  

 

MERCOLEDI' 20 settembre 

----------------------- 

EVENTI E CONFERENZE STAMPA 

- Roma: convegno 'La nuova architettura della gestione del  

rischio nel Piano Strategico della PAC 2023-2027', promosso  

dal Ministero dell'Agricoltura della sovranita' alimentare e  

delle foreste in collaborazione con ISMEA. Ore 10,00. Via  

Cernaia 14/B.  

- Salerno: si conclude 'Agrifood Future', organizzato da  

Unioncamere e Camera di Commercio di Salerno. Ore 10,30. 

- Moncalieri (To): conferenza stampa di presentazione di  

'Gusto Festival', promosso dal Comune di Moncalieri. Ore  

12,00. Viale del Castello, 2. 

 

GIOVEDI' 21 settembre 

--------------------- 

EVENTI E CONFERENZE STAMPA 

- Milano: conferenza stampa di presentazione della nuova  

guida del Gambero Rosso. Ore 11,30. Via Cadolini, 4. 

 

VENERDI' 22 settembre 
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--------------------- 

- Nessun appuntamento in agenda. 

 

http://www.agrisole.ilsole24ore.com/ 

Red- 

 

 

 

(RADIOCOR) 16-09-23 09:01:00 (0027)FOOD 5 NNNN 

 

17 settembre 2023 

 

Agroalimentare: gli avvenimenti di LUNEDI' 18 settembre  

 

EVENTI E CONFERENZE STAMPA 

 

- Salerno: prosegue “Agrifood Future”, organizzato da Unioncamere 

e Camera di Commercio di Salerno. Ore 10,00. I lavori terminano il 

20 settembre. 

 

- Bruxelles: si riunisce il Consiglio Ue Agricoltura e Pesca 

 

Ordine del giorno: direttiva sulla salute del suolo; direttiva sul 

monitoraggio del suolo e la resilienza (proposta della Commissione); 

questioni agricole relative al commercio; consultazioni annuali in 

materia di pesca per il 2024.  
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http://www.agrisole.ilsole24ore.com/ 

 

Red- 
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18 settembre 2023 

 

ZCZC IPN 283 ECO --/T TURISMO ENOGASTRONOMICO LEVA 

STRATEGICA DI SOSTENIBILITA' MA SERVE REGIA ROMA 

(ITALPRESS) - Il turismo enogastronomico è una leva strategica di 

sostenibilità. Contribuisce ad accrescere l'attrattività della 

destinazione e la reputazione delle produzioni locali, crea ricchezza 

diffusa e nuove opportunità per le filiere del turismo e dell'agricoltura, 

sostiene processi di riscoperta, tutela e valorizzazione del patrimonio 

enogastronomico, aumenta la qualità e la sicurezza del cibo 

favorendo un approccio carbon neutral. Questo in teoria… nella 

pratica, qual è il grado di sostenibilità raggiunto dall'attività turistica 

legata al cibo? Il Rapporto Turismo Enogastronomico e Sostenibilità, 

a cura di Roberta Garibaldi, con i contributi dei maggiori esperti 

nazionali ed internazionali ed il supporto di Unioncamere e Rete 

Valpantena, è stato presentato a Salerno all'evento Agrifood Future. 

"Il Rapporto evidenzia da una parte il cambiamento della domanda, 

con un consumatore sempre più orientato verso una condotta 

sostenibile che porta a scelte precise di destinazione, attività svolte e 

conseguenze socio-ambientali", afferma Roberta Garibaldi. "E, 

dall'altr, la necessità di un cambio di passo a livello di visione 
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strategica dell'offerta. Si avverte il bisogno di azioni politiche in grado 

di gestire i flussi in modo più sostenibile, rilanciare in ottica green e 

social le economie del cibo dalla produzione al consumo, ... In 

sostanza, passare all'azione". "Siamo molto fieri che Agrifood Future 

sia stato scelto come cornice per presentare il Rapporto", ha 

commentato Alex Giordano, professore e direttore scientifico 

dell'evento. "Siamo alla prima edizione, ma siamo certi che sarà 

destinata a consolidarsi come appuntamento di riferimento nel settore 

dell'agroalimentare in ottica ecosistemica: il cibo è parte integrante e 

fondamentale dell'offerta turistica'. (ITALPRESS) - (SEGUE). 

mgg/com 18-Set-23 13:53 

 

ZCZC IPN 21511 AGR --/00E Le imprese agroalimentari accelerano 

su green e tecnologia ROMA (ITALPRESS) - Innovazione digitale e 

transizione green: sono questi i principali trend sui quali si muove 

l'industria agroalimentare del prossimo futuro. Ãˆ quanto emerge 

dall'indagine dell'Istituto Tagliacarne - Unioncamere e Centro Studi 

Rural Hack, illustrata ad "Agrifood Future". Secondo la ricerca, tra il 

2022 e il 2024 il 54% delle imprese agroalimentari sosterrà 

investimenti green: una percentuale più alta rispetto alla media del 

totale dei settori, pari al 51%. sat/gsl Visualizza il video: 

https://video.italpress.com/player/pREm (ITALPRESS). vh/red 18-

Set-23 19:16 GMT+2 
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18 settembre 2023 

 

(roma) , (agra press) - PER UNA VISIONE PIU' COMPLETA DEGLI 

APPUNTAMENTI COLLEGARSI AL SITO DI AGRA PRESS 

FIRENZE: 13 settembre-11 ottobre, lun-ven h.09-12/15-18, 

accademia dei georgofili, mostra "acqua e gestione del territorio in 

toscana (XVII-XXI secolo)" SALERNO: 16-20 settembre, "agrifood 

future", una cinque giorni di confronto sul futuro del settore 

dell'agroindustria, organizzata da unioncamere e camera di 

commercio di salerno, con tra gli altri gentiloni, zoppas, martina, 

prete, giansanti, prandini, maggiori informazioni e programma su 

https://www.agrifoodfuture.eu/ ROMA: 19 settembre, h.09:30, villa 

aurelia, forum enpaia "economia e societa'. scenari e prospettive", 

programma al link https://bit.ly/3sT1y67 ISOLA DELLA SCALA (VR): 

19 settembre, h.10:00, palariso zanotto, talk "il riso fa bene. il riso 

protagonista del benessere, dallo sport alla salute", organizzato da 

ente fiera isola della scala e ente nazionale risi, programma al link 

https://bit.ly/3RnRUm5 ROMA: 19 settembre, h.17:00, aula della 

camera dei deputati, cerimonia dedicata al 75Ã‚Â° anniversario 

dell'entrata in vigore della costituzione, con mattarella, diretta su rai 2 

e webtv camera ROMA: 20 settembre, h.09:00, palazzo rospigliosi, 

via xxiv maggio, assemblea di coldiretti donne impresa, con casellati, 
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urso, prandini, gesmundo ROMA: 20 settembre, h.10:00, palazzo 

wedekind, salone angiolillo, presentazione progetto di contrasto alla 

criminalita' in agricoltura "criminal focus area" di agea, con vitale, 

fraddosio, rosati, tettamanti, rispoli, pallavicini PADOVA: 20 

settembre, h.11:30, sala 8b, flormat-padova hall, convegno "scarsita' 

delle risorse idriche e impatto per le aziende florovivaistiche", 

organizzato da consorzio di bonifica bacchiglione ROMA/WEB: 26 

settembre, h.10:00-17:00, aranciera orto botanico, giornata di studio 

"strategia e gestione della sostenibilita' nell'impresa agroalimentare: 

tra opportunita' e greenwashing" organizzata da fidaf con cluster 

tecnologico nazionale agrifood e enea, programma al link 

https://bit.ly/3raN2WQ, da remoto registrazione al link 

https://bit.ly/3PhvlNc ROMA: 26 settembre, h.16:00, unioncamere, 

sala longhi, presentazione 26esima edizione di ecomondo 

ROBBIANO DI MEDIGLIA (MI): 27 settembre, h.15:00, societa' 

agricola folli, combi mais 10.0, presentazione del protocollo di 

produzione, raccolto 2023 e festeggiamenti 10 anni combi mais e 100 

anni azienda agricola folli, con beduschi, sertori, centinaio, giansanti, 

lollobrigida, programma al link https://bit.ly/3rc2iTi TORINO: 30 

settembre-3 ottobre, piazza castello, festival della conferenza delle 

regioni e delle province autonome, programma al link 

https://bit.ly/3r8uxCk BRUXELLES: 10 ottobre, h.16:30, square 

brussels meeting centre, agora 2 sviluppumbria, nell'ambito della 

settimana europea delle regioni e delle citta', incontro "liquid gold: 

promoting olive routes for sustainable tourism", registrazione al link 

https://bit.ly/4691I7Q RIMINI: 11-13 ottobre, ttg expo, partecipa 
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agriturist-confagricoltura OZIERI (SS): 21 ottobre, I mostra regionale 

del bovino di razza sardo bruna iscritto al libro genealogico, 

organizzata da anacli, aarsardegna e comune di ozieri con sostegno 

economico regione sardegna RIMINI: 7-10 novembre, rimini expo 

centre, ecomondo 2023 18/09/2023 18:00:00 
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16 settembre 2023 

 

https://www.ilsole24ore.com/art/agroalimentare-primo-investimenti-green-

convegno-unioncamere-salerno-AFihGOs 
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18 settembre 2023 

 

https://www.agrisole.ilsole24ore.com/art/imprese/2023-09-17/agroalimentare-

innovazione-digitale-e-transizione-green-principali-driver-

133258.php?uuid=AFB18rt 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

144 
 

 
 

21 settembre 2023 

 

https://www.corriere.it/economia/consumi/23_settembre_21/burrata-batte-

mozzarella-formaggio-italiano-piu-ricercato-all-estero-6f68b492-57c6-11ee-

ad09-f5d0e4dba93a.shtml 

 

 



 

145 
 

 

 



 

146 
 



 

147 
 

 
 

 

 

 
 



 

148 
 

 
 

18 settembre 2023 
 

https://www.wired.it/gallery/content-creator-corso-universita-formazione-
lavoro/ 
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6 settembre 2023 

 

https://www.ilmattino.it/salerno/salerno_ospita_l_agrifood_future-7615576.html 
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6 settembre 2023 

 

https://www.salernonotizie.it/2023/09/06/salerno-agroalimentare-sostenibilita-

cultura-e-mercati-al-centro-di-agrifood-future/ 
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https://www.salernotoday.it/economia/agrifood-salerno-settembre-2023.html 
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https://www.ildenaro.it/agrifood-future-al-via-a-salerno-levento-su-sostenibilita-

cultura-e-mercati/ 
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6 settembre 2023 

 

https://www.dentrosalerno.it/2023/09/06/salerno-agroalimentare-presentato-

agrifood-future/ 
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6 settembre 2023 

 

https://www.oranotizie.com/agrifood-future-leccellenza-agroalimentare-a-

salerno-dal-16-al-20-settembre-2023/ 
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https://www.notizieirno.com/34263-2/ 
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6 settembre 2023 

 

https://www.costozero.it/agroalimentare-sostenibilita-cultura-e-mercati-al-

centro-di-agrifood-future/ 
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15 settembre 2023 

 

https://agronotizie.imagelinenetwork.com/agricoltura-economia-

politica/2023/09/15/agrifood-future-tutto-sull-evoluzione-della-tecnologia-al-

servizio-dell-

agroalimentare/80115?utm_source=notifiche&utm_medium=email&utm_campai

gn=notifica-azienda-207652&utm_content=kANArticolo-80115 
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16 settembre 2023 

 

https://cronachesalerno.it/2023/09/15/agroalimentare-sostenibilita-cultura-e-

mercati-al-centro-di-agrifood-future-levento-al-via-dal-16-al-20-settembre-a-

salerno/?fbclid=IwAR1Kwrkj5eyagHTs9KLAJEhbgeIEiYfp6fdTAe1D-

PfA88uLJReDRLWTYOc 
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16 settembre 2023 

 

https://www.quasimezzogiorno.com/index.php/2023/09/16/agrifood-future-entro-

il-2024-il-54-delle-imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-

tecnologie-4-0/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.foodaffairs.it/2023/09/16/il-54-delle-imprese-agroalimentari-

investiranno-nel-green-entro-il-2024-molte-con-tecnologie-4-0/ 

 

 
 

 



 

179 
 

 
 

 
 

 

 

 



 

180 
 

 
 

16 settembre 2023 

 

https://www.cilentonotizie.it/dettaglio/50813/agrifood-future-a-salerno-le-

imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-e-nelle-tecnologie-40/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.anteprima24.it/regione/agrifood-future-imprese-agroalimentari-

investiranno-green-tecnologie/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.tvoggisalerno.it/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-imprese-

agroalimentari-investiranno-nel-green/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.salernonotizie.it/2023/09/16/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-

delle-imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-

0/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.ildenaro.it/agrifood-listituto-tagliacarne-entro-il-2024-unimpresa-su-

due-investira-in-sostenibilita-un-terzo-nel-digitale/ 

 

 



 

189 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

190 
 

 
 

16 settembre 2023 

 

https://www.agricultura.it/2023/09/16/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-

imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-0/ 
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16 settembre 2023 

 

https://agricolae.eu/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-imprese-

agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-0-2/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/fiere_eventi/2023/09/16/il-54-

delle-imprese-agroalimentari-investira-nel-green_6057cd20-08e2-45a6-a62a-

a1962477ba2d.html 
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16 settembre 2023 

 

https://www.ilmattino.it/salerno/simone_cristicchi_amara_omaggiano_battiato_s

alerno-7635396.html 
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16 settembre 2023 

 

https://www.irno24.it/a-salerno-il-rapporto-agrifood-future-aziende-puntano-su-

sostenibilit 
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16 settembre 2023 
https://www.anteprima24.it/regione/agrifood-future-imprese-agroalimentari-
investiranno-green-tecnologie/ 
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16 settembre 2023 

 

https://www.ilgiornaledisalerno.it/agrifood-future-le-imprese-agroalimentari-

sosterranno-investimenti-green/ 
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16 settembre 2023 

 

https://cronachesalerno.it/2023/09/16/domani-al-teatro-verdi-di-salerno-levento-

nazionale-dedicato-allinnovazione-del-settore-agroalimentare-gli-ospiti-piero-

armenti-alex-giordano-vincenzo-falcone-e-gino-sorbillo/ 
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17 settembre 2023 

 

https://www.anteprima24.it/salerno/agrifood-future-e-il-momento-degli-

influencer/ 
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17 settembre 2023 

 

https://www.lavocedeigiornalisti.com/giornali-e-giornalisti/agrifood-future-

esperti-a-convegno-a-salerno-per-parlare-di-innovazione-digitale-e-transizione-

green/ 
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17 settembre 2023 

 

https://cronachesalerno.it/2023/09/17/entro-il-2024-il-54-delle-imprese-

agroalimentari-investiranno-nel-green/ 
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17 settembre 2023 

 

https://distribuzionemoderna.info/primo-piano/investimenti-green-per-il-54-per-

cento-dellagroalimentare-italiano 
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17 settembre 2023 

https://tv6onair.com/tv6onair-il-54-delle-imprese-agroalimentari-investira-nel-

fiere-e-eventi/ 
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17 settembre 2023 

 

https://salerno.corriere.it/notizie/cultura-e-tempo-

libero/23_settembre_18/agrifood-future-premio-alla-carriera-a-don-alfonso-

1890-e-ora-il-locale-si-rinnova-per-diventare-ancora-piu-ecologico-9280d9d0-

bdd3-4ad4-a856-0dfed5945xlk.shtml 
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https://www.economiadelmare.org/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-

imprese-agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-0/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.guidaviaggi.it/2023/09/18/il-turismo-enogastronomico-alla-ricerca-

di-una-regia/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.agricultura.it/2023/09/18/agrifood-future-a-don-alfonso-1890-

assegnato-il-premio-alla-carriera/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.salernonotizie.it/2023/09/17/agrifood-future-salerno-e-

uneccellenza-del-settore-agroalimentare/ 
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https://cronachesalerno.it/2023/09/17/unioncamere-prete-occorre-mantenere-

leadership-nazionale-nellagroalimentare/ 
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https://greenretail.news/eventi/agrifood-future-entro-il-2024-il-54-delle-imprese-

agroalimentari-investiranno-nel-green-il-32-adottera-tecnologie-4-0.html 
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https://winenews.it/it/dopo-il-calo-del-2023-il-turismo-enogastronomico-deve-

tornare-a-interrogarsi-sul-futuro_506005/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.ildenaro.it/agrifood-rapporto-sul-turismo-enogastronomico-la-

domanda-sta-cambiando-lofferta-sadegua-ma-serve-una-regi/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.lacittadisalerno.it/cronaca/agrifood-future-si-parte-focus-sul-digitale-

e-il-green-1.3189025 
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https://agricolae.eu/agrifood-future-a-don-alfonso-1890-assegnato-il-premio-

alla-carriera/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.italia2tv.it/2023/09/18/ad-agrifood-future-presentato-il-rapporto-

turismo-enogastronomico-e-sostenibilita-a-salerno/ 
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https://www.esg360.it/esg-smart-data/sostenibilita-e-tecnologie-4-0-per-la-

trasformazione-dellagroalimentare-italiano/ 
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https://www.quasimezzogiorno.com/index.php/2023/09/18/agrifood-future-a-

don-alfonso-1890-assegnato-il-premio-alla-carriera/ 
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https://www.gazzettadisalerno.it/agrifood-future-a-don-alfonso-1890-assegnato-

il-premio-alla-carriera/ 
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https://www.anteprima24.it/salerno/agrifood-un-premio-alla-tesi-sullinnovazione-

in-agricoltura/ 
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18 settembre 2023 

 

https://www.ecodisalerno.com/2023/09/18/agrifood-future-a-salerno-nel-futuro-

sempre-piu-connubio-tra-cibo-innovazione-e-sostenibilita/ 
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https://www.dentrosalerno.it/2023/09/18/salerno-agrifood-future-turismo-

enogastronomico-leva-strategica-di-sostenibilita/ 

 

 



 

260 
 

 



 

261 
 

 



 

262 
 

 



 

263 
 

 



 

264 
 

 

 
 
 
 



 

265 
 

 
 

18 settembre 2023 

 

https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato/2023/9/18/turismo-

enogastronomico-sostenibile-funziona-l-esempio-di-franco-pepe/99502/ 
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https://www.italiaatavola.net/flash/attualita-mercato/2023/9/18/agrifood-future-

premio-alla-carriera-al-ristorante-don-alfonso-1890/99517/ 
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